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Sehr geehrte Kunden,

willkommen im Neuen Jahr! Das ganze SCHÄGRO-Team
wünscht Ihnen und Ihren Mitarbeitern ein gesundes,
 glück liches und erfolgreiches Jahr 2012. Wir freuen uns,
auch in diesem Jahr Ihr kompetenter Ansprechpartner

rund um Großküchentechnik und
Gastro nomiebedarf, sowie für die
 Reparatur Ihrer Großküchen geräte
sein zu dürfen. Und das nun schon
seit 1965!

Vor Ihnen liegt die neueste Aus-
gabe unseres beliebten Kunden-
Magazines „SCHÄGRO Aktuell“ –
prall gefüllt mit Top-Angeboten
zu Top-Preisen in bester SCHÄGRO-
Qualität. Treu unserem Motto
„Günstig, aber nicht billig“ hat

sich SCHÄGRO schon seit über 46 Jahren auf ein perfektes
Preis-Leistungs-Verhältnis spezialisiert und bietet Qualitäts-
Großküchengeräte und -Gastrobedarf günstig und preiswert
an. Blättern Sie das Magazin durch – ich bin mir  sicher, dass
auch für Sie etwas dabei ist.

Vom 11. bis 15. Februar 2012 findet das Großereignis
 unserer  Branche statt: Die INTERGASTRA 2012 in Stuttgart.
Auch wir werden dort mit einem Messestand in Halle 1,
Standnummer 1H71, vertreten sein.

Wir werden Ihnen hierbei unser komplettes Programm der
SCHÄGROmatic Gläser- und Geschirrspülmaschinen, unsere
SCHÄGROthermik Kochgeräte-Serien Pro730 und Pro900,
sowie die neueste Generation unsere SCHÄGRO Meister-
dämpfer präsentieren. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Wenn Sie etwas suchen, was Sie in diesem Magazin nicht
 finden, rufen Sie uns einfach an. Sie erhalten schnell und
unkompliziert ein Angebot – per Post, per Fax, per Email –
ganz wie Sie wünschen!

Viel Spaß beim Durchstöbern.

Herzlichst Ihr

Bernd Schäfer
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Besuchen Sie uns auf
der Intergastra 2012
Halle 1 · Stand 1H71
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Meisterdämpfer Praxis-Seminare

Termine:

Zeit: jeweils 14:00 – 17:00 Uhr

Ort: SCHÄGRO Großküchentechnik,
Lichtenberger Str. 35, 71720 Oberstenfeld

Der SCHÄGRO-Anwendungsberater 
zeigt praxisnah die vielseitigen Einsatz-
möglichkeiten der neuen Generation der
SCHÄGRO-Meisterdämpfer. Diese Praxis-Seminare richten
sich zum einen an Gastronomen als Erstinfo und Ent -
scheidungshilfe für die Anschaffung eines Kombidämpfers,
zum anderen natürlich auch an bestehende Anwender zur
 Ver tiefung und Erweiterung Ihres Wissens. Unser Anwen-
dungsberater zeigt auch so manchem „alten Hasen“ noch
wertvolle Praxis-Tipps und Tricks. Nach dem Praxis-Seminar
ist  aus reichend Zeit, um sich im persönlichen Gespräch von
den Vorteilen der Geräte zu überzeugen oder Erfahrungen
 aus zutauschen. Die Teilnahme ist  selbstverständlich kostenlos.

Anmeldung: Für unsere Planungen bitten wir
um Ihre verbindliche Anmeldung!

Tel.: 0 70 62 / 94 00-0, Fax: 0 70 62 / 94 00-40
E-Mail: info@schaegro.de

Bei zu geringer Teilnehmerzahl behalten wir uns vor,
einzelne Praxis-Seminare abzusagen.

Teilnahme
kostenlos!
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SCHÄGRO-matic Gläser  spülmaschine
Modell B240

435 x 530 x 670 mm, aus Chrom  nickel -
stahl, Ein  schub hö he 260 mm, Spül  pro -
gramm mit 150 Sekunden Dauer, mit
  ein ge bautem   Dosier      gerät für Nach spül -
 mittel,  Stun   den   leistung ca. 500 Glä  ser,
Korbgröße 385 x 385 mm,  doppel wandige
Türe,  übersicht liches Bedienpanel mit
Druck schalter und 2 Kontrolleuchten
für  Heizung und Programmablauf,
mit Korb-Grundaus stattung,
An     schluß   wert 3,5 kW / 230 V

MARKTEINFÜHRUNG:
SCHÄGRO-matic
Gläser  spül maschine  Modell GL400

Mit Frischwassersystem für ein
 optimales Spülergebnis! 465 x 550 x
710 mm, aus  Chrom nickelstahl,
doppel   wandige Ausführung, Korb-
größe 400 x 400 mm, Einschubhöhe
270 mm, mit 2 Spülprogrammen mit
90 und 120 Sekunden Dauer, mit ein-
gebauten Dosiergeräten für  Reiniger

und Nachspülmittel, mit ein    ge -
 bauter Laugen pumpe, heraus -
nehm bare CNS-Tankfilter, ge zogene

Korbführungen, tiefgezogener Tank, mit Folientastatur mit Farb -
codierung und Restlaufzeitanzeige, elektronisch Steuerung, Nach -
spülung über einen vom  bau seitigen Wasserdruck un  ab hän gigen
Boiler, mit Korb-Grundausstattung, Anschlußwert 3,4 kW / 230 V

SCHÄGRO-matic
Gläserspülmaschine Modell GS500

Mit Frischwassersystem für 
ein  optimales Spülergebnis!
600 x 600 x 720 mm, unterbaufähig,
Korbgröße 500 x 500 mm, Einschub-
höhe 275 mm, mit drei Spül -
programmen von 90, 120 und
180  Sekun den Dauer, ansonsten
 Ausführung wie Mod. GL400,
 Anschlußwert 6,9 kW / 400 V 2.395,-

2.145,-

Kit Chemiebehälter 

Chromnickelstahl-Aufsatz mit
2  Behältern für 450 ml Reiniger
und 250 ml Glanztrockner (die
Maschine ist dann 25 mm tiefer)
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Sonderangebote
nur gültig vom 1.1. bis 31.3.2012

SCHÄGRO-matic Universal-Spülmaschine Modell GS600

Aufgrund des Frischwassersystems für das Spülen von Geschirr
UND Gläser geeignet! 600 x 600 x 820 mm, unterbaufähig, aus
 Chrom nickel stahl, Korbgröße 500 x 500 mm, auch für Tabletts GN1/1
 ge eignet,  Einschubhöhe 380 mm, mit 3 Spülprogrammen von 90,
120 und 180 Sekunden Dauer, mit eingebauten Dosiergeräten für
 Reiniger und  Nachspül mittel, mit eingebauter Laugenpumpe, doppel-
wandige  Ausführung, herausnehmbare CNS-Tankfilter, Tankinhalt nur
15 l,  gezogene  Korbführungen, mit Folientastatur mit Farbcodierung
und  Rest laufzeitanzeige, elektronischer Steuerung, Nachspülung
über einen vom  bauseitigen Wasserdruck unabhängigen Boiler,
mit Korb- Grundaus stattung,  Anschlußwert 8,2 kW / 400 V

SCHÄGRO-matic Geschirr -
 spülmaschine Modell B253

575 x 600 x 830 mm, unter  bau -
 fähig, aus Chromnickelstahl,
 Korbgröße 500 x 500 mm, mit
2 Spülprogrammen von 90 und
120  Sekunden Dauer, mit ein -
gebauten  Dosier  geräten für
 Reiniger und Nachspülmittel,
 Einschubhöhe 285 mm, doppel-
wandige Türe, übersichtliches
 Bedien panel mit Druckschalter
und 2 Kontrolleuchten für
 Heizung und Programmablauf,
 mit Korb-Grundausstattung,
Anschlußwert 5,7 kW / 400 V

2.695,-
Für Mod. GL400, GS500 und GS600:
Kit Füllstandsonde (2 Stück)

Die Sonden messen den Füllstand
in den Behältern für Reiniger
und Glanztrockner und geben
am  Display der Maschine an,
wenn die Behälter  nahezu leer
sind und ersetzt werden müssen
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SCHÄGRO-matic Durchschub spülmaschine  Modell GL72

635 x 745 x 1.480 mm, aus Chromnickel-
stahl, Korbgröße 500 x 500 mm, mit 3 Spül-
programmen von 60, 110 und 150 Sekun-
den Dauer, mit ein ge bau ten Dosiergeräten
für  Reiniger und Nachspül mittel, mit CNS-
Tankfilter und doppelwandigem Tank, mit
Folientastatur und  elektro nischer Steue-
rung, mit digitaler Anzeige der Tank- und
Boilertemperatur,  opti male Hygiene durch
 komplett tief gezogenem Tank
ohne Schmutzecken,
elek tro nisches Selbst-
diagnose- System bei
 Störungen, Stunden-
 leistung max. 60
Körbe, mit  Korb-
Grundaus stattung,
 Anschlußwert
9,1 kW / 400 V

Preis ohne Tische

6

Starter-Paket für
Durchschubspülmaschine GL72

bestehend aus 2 Gebinden à 20 l
SCHÄGROmat C10 Desin fek tions -

 reiniger, 2 Gebinden à 10 l
 SCHÄGROmat V370
Glanztrockner und 1
 Gebinde à 5 kg Kalklöser

3.645,-

Starter-Paket für  Geschirr   -
spülmaschinen B253/GS600

bestehend aus 1 Gebinde à 20 l
 SCHÄGRO mat C10 Desinfektions   -
 reiniger, 1 Gebinde à 10 l SCHÄGRO -

mat V370 Glanz trockner und
1 Gebinde à 5 kg Kalklöser

Starter-Paket für Gläserspülmaschinen
GL400/GS500

bestehend aus 1 Gebinde à 12 kg SCHÄGRO-
mat C20  Des in fektions  reiniger und

1 Gebinde à 10 l  SCHÄGROmat
D20 Glanztrockner95,-

Starter-Paket für Gläser spülmaschine B240

bestehend aus 1 Gebinde à 12 kg SCHÄGROmat
C20  Des infektions reiniger, 1 Gebinde

10 l SCHÄGROmat D20 Glanz-
trockner und einer 2 l-Dosier -
flasche für den  Glä ser reiniger105,-
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Sonderangebote
nur gültig vom 1.1. bis 31.3.2012

SCHÄGRO Meisterdämpfer Serie GASTRO

Heißluftdämpfer mit Frischdampf-
 Direkteinspritzung, Betriebsarten:
 Heißluft, Dämpfen, Kombi-Dämpfen,
 Regenerieren, Garen in automatischer
Abfolge, Warmhalten, Einstellung der
Betriebsart über Tasten, Einstellung
der Temperatur und der Zeit über
Drehknebel mit  digitaler Anzeige der
 Tem   pe ra tur, Garzeit und Feuchtigkeit,
mit elektronisch geregelter, manueller
Steuerung, programmierbar mit 99
Programmen mit 4 Zyklen, über 90
getestete und gespeicherte Gar pro -
 gramme, USB-Ausgang, halb auto -
matisches Reinigungsprogramm,
 Hygiene-Garraum, 2-fach verglaste
Türe mit  aufklapp barer Innenscheibe, Selbstdiagnose-System, Zusatz-
funktionen:  manueller  Schwaden abzug, manuelle Beschwadung,
 Schnell ab kühlung des Garraumes, automatische Feuchtigkeitsrege-
lung mit automatischer Entlüftung Fast-Dry, Garraumbeleuchtung

Zubehör: eingehängte Auflageschienen und 2 Roste GN 1/1

Bei Ausführung mit Kerntemperaturfühler:
Einstellung der Kerntemperatur über Drehknebel mit digitaler Soll/Ist-
Anzeige, Kerntemperaturfühler-Steckanschluß auf der  Bedienblende

•   Kapazität 6 x GN 1/1 Modell HVE 061 S
    930 x 750 x 810 mm, Anschlußwert 9,5 kW / 400 V
     ohne Kerntemperaturfühler                                              nur € 3.795,–
   mit Kerntemperaturfühler                                                 nur € 4.045,–

•   Kapazität 10 x GN 1/1 Modell HVE 101 S
    990 x 860 x 1.090 mm, Anschlußwert 16 kW / 400 V
     ohne Kerntemperaturfühler                                              nur € 5.345,–
   mit Kerntemperaturfühler                                                 nur € 5.595,–

Starterpaket für Meisterdämpfer

bestehend aus 1 Gebinde à 10 l Multi-
Sol hochaktiver Fettlöser und 1 Sprüh-
flasche mit Verlängerungs-
rohr und Flachstrahldüse

Untergestelle zu Meisterdämpfer

aus Chromnickelstahl, mit 6 Paar Auflage-
schienen für 12 GN 1/1-Roste und -Behälter,
Schienenabstand 70 mm
•  für Modell HVE 061 S,
   930 x 605 x 850 mm                    nur € 695,–
•  für Modell HVE 101 S,
   990 x 715 x 700 mm                    nur € 745,–

•   Ablageblech
    für beide Ausführungen zum Einstellen von Reinigungsmittel und
    Wasseraufbereitung, im Unterbau rechts eingehängt  nur € 145,–

3.795,-
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Für Ihre Gläserspülmaschine:

BRITA Wasserfilter Purity 1200 Clean
(Teilentsalzer)

Neues Modell mit vereinfachter Handhabung.
 Vertikaler und  horizontaler Einbau möglich. Auch
für Warmwasser-Anwendung bis 60 °C geeignet.
 Verringern Sie den Gesamtsalzgehalt Ihres Wassers
durch Entkarbo nisierung für schlie ren- und fle-
ckenfreie  Gläser und zur Vermeidung kalkbeding-
ter  Betriebs störungen Ihrer Gläser spülmaschine.
288 x 255 x 550 mm, Leistung: 12.000 l bei 10° dKH.
Nach Erreichen der  Gesamt literkapazität wird die

erschöpfte Kartusche von SCHÄGRO durch eine
Wechselkartusche ersetzt. Preis inklusive
Flowmeter (Durchfluss- Messgerät) sowie  
Ein- und Ausgangsschlauchset je 2 m lang690,-

Für Ihre Geschirrspülmaschine:

BRITA Wasserenthärtungsanlage

Schützen Sie Ihre Maschine vor Stö -
run  gen und unnötigen Repara turen
aufgrund Kalkablagerungen, erzielen
Sie ein makellos sauberes Spüler -
gebnis. 250 x 540 x 550 mm, Leistung:
15.000 l bei 1° dKH, Zulauf-Tem -
peratur: max. 50 °C. Ein computer-
gesteuertes  System übernimmt
selbständig die vollstän dige
 Regeneration des  Filterharzes,
 lediglich Salz tabletten müssen
von Zeit zu Zeit  zu gegeben werden.  Anschlußwert 230 V

Für Ihren Meisterdämpfer:

BRITA Wasserfilter Purity 600 Steam
(Teilentsalzer und Aktivkohle)

Neues Modell mit vereinfachter Handhabung.
 Vertikaler und horizontaler Einbau möglich.

Entziehen Sie dem Wasser gezielt die kalkbinden-
den Ionen als auch geruch- und geschmack -
 störende Inhaltsstoffe. Sie erreichen damit eine
gleichbleibende Wasserqualität für frisches Aus -
sehen und einzigartigen Geschmack Ihrer  Speisen
und vermeiden unnötige Reparaturen  aufgrund
von Kalkablagerungen. Abmessungen
249 mm Durchmesser x 520 mm Höhe,
Leistung 5.830 l bei 10° dKH, mit variabler
Verschnitt einstellung. Nach Erreichen der
 Gesamt literkapazität wird die erschöpfte
Kartusche von SCHÄGRO durch eine
 Wechselkartusche ersetzt. Preis inklusive Flowmeter (Durchfluss-
 Messgerät) sowie Ein- und Ausgangsschlauchset je 2 m lang

570,-
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Sonderangebote
nur gültig vom 1.1. bis 31.3.2012

Elektro-Grillplatten

Tischgerät, komplett aus Edelstahl,
ther mo statisch regelbar von 80°
bis 300 °C, mit aufgestecktem um -
laufen den Spritzschutz, heraus-
nehmbare Fettauffangschublade

400 x 600 x 270 mm, mit 1 Grillzone
Bratplatte 396 x 555 mm, Anschlußwert 3,9 kW / 400 V
•  mit Stahl-Bratplatte                                                                       nur € 725,–
•  mit hartverchromter Spezial-Bratplatte                                nur € 945,–
600 x 600 x 270 mm, mit 2 Grillzonen
Bratplatte 596 x 555 mm, 2 Grillzonen getrennt schaltbar,
Anschlußwert 7,8 kW / 400 V
•  mit Stahl-Bratplatte                                                                    nur € 975,–
•  mit hartverchromter Spezial-Bratplatte                         nur € 1.325,–

Elektro-Friteusen
Tischgerät, komplett aus Edelstahl, mit 1 bzw.
2 tiefgezogenen Becken mit Kalt zone, Becken-
größe je 220 x 340 mm mit je 10 Liter Inhalt,
Becken getrennt schalt- und regulierbar, aus-
schwenkbarer Edelstahlheizkörper, mit Sicher-
heitsthermostat, Temperatur thermostatisch
regelbar von 90° bis 180 °C, mit Sicherheits-
 Ablaßhahn und Auslaufbogen nach vorne

•  mit 1 Becken, 400 x 600 x 270 mm, mit 1 Korb und 1 Deckel,
Anschlußwert 6 kW / 400 V                                                     nur € 835,–

•  mit 1 Becken mit verstärkter Heizung, 400 x 600 x 270 mm,
mit 1 Korb und 1 Deckel, Anschlußwert 9 kW / 400 V    nur € 865,–

•  mit 2 Becken, 600 x 600 x 270 mm, mit 2 Körben und 2 Deckel,
Anschlußwert 12 kW / 400 V                                              nur € 1.445,–

•  mit 2 Becken mit verstärkter Heizung, 600 x 600 x 270 mm,
mit 2 Körben und 2 Deckel, Anschlußwert 18 kW / 400 V
                                                                                                     nur € 1.515,–

PANASONIC Profi-Mikrowellengeräte

Modell NE-1646, 1.600 W
422 x 508 x 335 mm, Gehäuse und Gar raum
aus Edelstahl, 3 Leistungsstufen 1.600 / 800 /
340 W,  mechanisches Gerät mit
 elektronischer Anzeige, Intervall -
steuerung, automatisches Fehler -
diagnose system, 2 Keramik-Magne-
trons, Anschlußwert 2,59 kW / 230 V

Modell NE-1840, 1.800 W
650 x 526 x 471 mm, Gehäuse und Gar -
raum aus Edelstahl, 4 Leistungsstufen
1.800 / 900 / 340 / 170 W, mechanisches
Gerät mit  elektro nischer Anzeige, Inter-
vallsteuerung, automatisches Fehler -
diagnose system, 4 Magnetrons, An schluß -
wert 3,2 kW / 230 V           nur € 2.045,–

1.065,-

ko
ch

g
er

ät
e



10

g
as

h
er

d
e

4-/6-Flammen-Gasherde PRO 730

800 bzw. 1.200 x 730 x 870 mm, komplett
aus Chromnickelstahl, mit tiefgezogenen
Kochmulden, mit Gußrosten oder mit
CNS-Schieberosten (Mehrpreis), mit 4
bzw. 6 Gasbrennern mit je 6 kW  Leistung.
Im Unterbau wahlweise ein Gas-Bratofen
mit  thermo statischem Sicherheits-Ventil

und 8 kW Leistung bzw. ein Elektro-
Backofen mit Ober- und Unterhitze,
getrennt thermostatisch regelbar
von 100 °C bis 300° C und 6 kW

 Leistung. 6-Flammen-Gasherde  zusätzlich mit einem neutralen
Fach rechts mit Flügeltüre, Zubehör: 1 Backofen-Rost GN 2/1

• 4-Flammen-Gasherd mit Gas-Bratofen GN 2/1,
  Anschlußwert 32 kW / Gas                                               nur € 1.945,–
• 4-Flammen-Gasherd mit Elektro-Backofen GN 2/1,
  Anschlußwert 24 kW / Gas, 6 kW / 400 V Elektro       nur € 2.195,–
• 6-Flammen-Gasherd mit Gas-Bratofen GN 2/1,
  Anschlußwert 44 kW / Gas                                               nur € 2.595,–
• 6-Flammen-Gasherd mit Elektro-Backofen GN 2/1,
  Anschlußwert 36 kW / Gas, 6 kW / 400 V Elektro       nur € 2.765,–
Mehrpreis für CNS-Schieberoste
  4-Flammen-Gasherd                                                                   nur € 185,–
  6-Flammen-Gasherd                                                                   nur € 280,–
Mehrpreis für Piezozündung für offene Flammen
  4-Flammen-Gasherd                                                                   nur € 105,–
  6-Flammen-Gasherd                                                                   nur € 155,–

4-/6-Flammen-Gasherde PRO 900

800 bzw. 1.200 x 900 x 870 mm, Aus -
führung wie oben, jedoch mit 3 bzw.
4 Gas brennern mit je 6 kW und 1 bzw.
2 Gasbrennern mit je 10 kW Leistung.

• 4-Flammen-Gasherd
  mit Gas-Bratofen GN 2/1,
  Anschlußwert 36 kW / Gas
                                    nur € 2.295,–

• 4-Flammen-Gasherd
  mit Elektro-Backofen GN 2/1,
  Anschlußwert 28 kW / Gas, 6 kW / 400 V Elektro      nur € 2.595,–
• 6-Flammen-Gasherd mit Gas-Bratofen GN 2/1,
  Anschlußwert 52 kW / Gas                                              nur € 3.145,–
• 6-Flammen-Gasherd mit Elektro-Backofen GN 2/1, 
  Anschlußwert 44 kW / Gas, 6 kW / 400 V Elektro      nur € 3.445,–
Mehrpreis für CNS-Schieberoste
  4-Flammen-Gasherd                                                                   nur € 165,–
  6-Flammen-Gasherd                                                                   nur € 245,–
Mehrpreis für Piezozündung für offene Flammen
  4-Flammen-Gasherd                                                                   nur € 105,–
  6-Flammen-Gasherd                                                                   nur € 155,–

2.295,-
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Sonderangebote
nur gültig vom 1.1. bis 31.3.2012

Elektro-Grillplatten PRO 730

aus Chromnickelstahl, geneigte Bratplatte
4 cm in die Oberplatte abgesenkt und nahtlos
eingeschweißt, Garfläche mit 6,5 cm  breiter
Kaltzone an der Vorderseite, runde
 Fett ablauf öffnung und Fettauffangschale,

 thermosta tische  Rege lung von
110° bis 280 °C,  Unterbau
3-seitig  ge schlossen,
vorne offen

400 x 730 x 870 mm, mit 1 Grillzone
Anschlußwert 5,4 kW / 400 V
•  mit satinierter Stahl-Bratplatte                                           nur € 1.195,–
•  mit verchromter Bratplatte                                                    nur € 1.445,–
600 x 730 x 870 mm, mit 1 Grillzone,
Anschlußwert 7,5 kW / 400 V
•  mit satinierter Stahl-Bratplatte                                           nur € 1.495,–
•  mit verchromter Bratplatte                                                    nur € 1.745,–

Elektro-Friteusen PRO 730
aus Chromnickelstahl,  tiefge zogene Becken
ohne Schweißnähte mit großer Kaltzone,
großzügige Schaumzone im vorderen Bereich,
Heizung für die Reinigung 90° drehbar,
 thermostatische  Regelung von
100° – 185° C, Fettablaß nach
unten, komplett mit Panaden-
sieb, Fritierkorb und Deckel,
Unterbau 3-seitig geschlossen,
vorne offen

•  400 x 730 x 870 mm, 1 Becken à 10 Liter
Anschlußwert 9 kW / 400 V                                                 nur € 1.445,–

•  600 x 730 x 870 mm, 2 Becken à 10 Liter
Anschlußwert 18 kW / 400 V                                              nur € 2.195,–

Elektro-Kippbratpfannen
Handkippung PRO 730
800 x 730 x 870 mm, aus Chromnickel-
stahl, 60 l Inhalt, der Tiegel ist manuell
mit Handkurbel mit versenkbarem Griff
kippbar, mit einem  doppelwan digen
und federentlasteten Deckel mit Kon-
densatrinne im hinteren Teil, thermo-
statische Regelung von 100° bis 280 °C,

Unterbrechung der Be heizung
bei Tiegelhub, Anschluß-
wert 10 kW / 400 V

•  Brattiegel mit Stahl-Boden                                              nur € 2.845,–
•  Brattiegel mit Compound-Boden                                 nur € 3.095,–
•  Mehrpreis für Wasserzulaufset mit Wasserhahn        nur € 375,–

2.845,-

Abb. zeigt
Zusatzaus-
stattung

Abb. zeigt
Zusatzaus-
stattung
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LIEBHERR Umluft-Kühlschrank 434 l

600 x 680 x 1.900 mm, Swing-Line-Design, Innen-
behälter aus Kunststoff weiß, elektronische Steue-
rung, Temperaturbereich +1° bis +15 °C, automati-

sche Abtauung und Tau wasserverdunstung, di-
gitale Temperaturanzeige außen, ab-
schließbare Türe,  komplett mit 5 Rosten
und 1 Bodenrost, Energieverbrauch in

24 h 1,0 kWh, Anschlußwert 100 W / 230 V

• Außenverkleidung aus weiß
  kunststoffbeschichtetem Stahlblech nur € 745,–
• Außenverkleidung Edelstahl                nur € 875,–

LIEBHERR Umluft-Kühlschrank 544 l 

750 x 730 x 1.640 mm, Swing Line-Design,
Außenverkleidung aus Stahlblech Farbe
 silber, Innenbehälter aus Kunststoff weiß,
Temperaturbereich 0° bis +15 °C,   auto -
ma tische Abtauung und Tau wasser -
 verdunstung, digitale Tem pe ra tur -
anzeige außen, abschließbare Türe,
komplett mit 5 Rosten und 1 Boden -
rost,  Energieverbrauch in 24 h
1,1 kWh,  Anschlußwert 150 W / 230 V

LIEBHERR Umluft-Kühlschrank 583 l GN 2/1
750 x 750 x 1.864 mm, Swing Line-Design,
 Innenbehälter aus Kunst stoff weiß, elektro -
nische Steuerung, Temperaturbereich +1°
bis +15 °C,  auto ma tische  Ab tauung und
 Tau wasserverdunstung, digitale Temperatur -
anzeige außen, ab schließ bare Türe, mit 4
 höhenverstell baren Edelstahl- Stellfüßen

(150-180 mm), komplett mit 5  Rosten
GN 2/1 und 1 Bodenrost, Energie -
ver brauch in 24 h 1,2 kWh,
 Anschluß wert 150 W / 230 V

•  Außenverkleidung aus weiß
   kunststoffbeschichtetem Stahlblech                                  nur € 965,–
•  Außenverkleidung Edelstahl                                            nur € 1.195,–

LIEBHERR Umluft-Kühlschrank 335 l 

600 x 610 x 1.640 mm, Swing Line-Design,
 Außenverkleidung aus Stahlblech Farbe silber,
Innenbehälter aus Kunststoff weiß, Temperatur-
bereich 0° bis +15 °C, automatische  Abtauung
und  Tau wasser ver dun stung, digitale
Temperaturanzeige außen, ab schließ -
 bare Türe, komplett mit 5 Rosten
und 1  Bodenrost, Energie verbrauch
in 24 h 0,9 kWh,  Anschlußwert
130 W / 230 V
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Sonderangebote
nur gültig vom 1.1. bis 31.3.2012

LIEBHERR Umluft-Kühlschrank 663 l GN 2/1

750 x 750 x 2.064 mm, Swing -Line-Design,
 Innenbehälter aus Kunststoff weiß, elektronische
Steuerung, Temperatur bereich +1° bis +15 °C,
 automatische Abtauung und Tauwasser ver -
 dunstung,  digitale  Temperaturanzeige außen,  
ab schließ  bare Türe, mit 4 höhen -
verstell baren  Edelstahl-Stell füßen
(150-180 mm),  komplett mit 6  Rosten
GN 2/1 und 1 Boden rost, Energie   -
verbrauch in 24 h 1,3 kWh,
 Anschluß wert 200 W / 230 V

•  Außenverkleidung aus weiß
   kunststoffbeschichtetem Stahlblech                              nur € 1.095,–
•  Außenverkleidung Edelstahl                                              nur € 1.315,–

1.095,-

Umluft-Kühltische

Ausführung Chrom nickelstahl, Rück-
wand und Boden Edelstahl, Tisch-
platte 40 mm stark und allseitig ab-
gekantet, Temperaturbereich -2° bis
+8° C, mit elektro nischer Steuerung,

automatische Abtauung und Tauwas-
serverdampfung, tiefgezogener Boden

und abgerundete Innenecken, außenliegen-
der Verdampfer, höhenverstellbare Füße

•  2 x GN 1/1, mit 2 Flügeltüren, 1.190 x 700 x 850 mm, je Abteile
mit abnehmbaren Auflageschienen und 2 Rosten GN 1/1 kunststoff -
beschichtet, Anschlußwert 0,31 kW/230 V  nur € 2.195,–

•  3 x GN 1/1, mit 3 Flügeltüren, 1.612 x 700 x 850 mm, je Abteile
mit abnehmbaren Auflageschienen und 2 Rosten GN 1/1 kunststoff -
beschichtet, Anschlußwert 0,385 kW/230 V nur € 2.595,–

•  Schubladenblock mit 2 Schubladen anstatt 1 Flügeltüre
2 Kasten-Schubladen GN 1/1 240 mm hoch, mit CNS-Vollauszügen
                                                                                    nur € 255,–

•  Schubladenblock mit 3 Schubladen anstatt 1 Flügeltüre
3 Kasten-Schubladen GN 1/1, davon zwei 150 mm und eine 115 mm
hoch, mit CNS-Vollauszügen                            nur € 445,–

Umluft-Saladette 2 1/2 x GN 1/1
900 x 700 x 850 mm, aus Chromnickelstahl, mit einge-
schäumtem Verdampfer, mit Ausschnitt für GN-Be-
hälter 2 x GN 1/1 + 3 x GN 1/6 (oder 2 x GN 1/4)
max. 150 mm tief, mit Klappdeckel und Schneid-
brett, automatische Abtauung und Tauwasserver-
dunstung, mit leicht herausnehmbarem und
waschbarem Fettfilter, Unterbau mit 2  Flügeltüren,
Maschinenfachblende ab schließ bar, Temperatur-
bereich +2° bis +8 °C, Zu be hör: 2 Roste GN 1/1,

5 Zwischen stege,
 Anschlußwert
382 W / 230 V

Umluft-Kühltisch 2
x GN 1/1

Ausführung wie Umluft-
Saladette 2 1/2 GN 1/1,
jedoch mit Tischplatte
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Wandhängeschränke

aus Chromnickelstahl,  front  seitig mit
doppelwandigen Schiebetüren mit
eingekan teter Griffleiste, hängend
 mon tiert, Aufhängung durch sta bile
Aufhängelaschen, höhenverstellbarer
Zwischenboden

•  1.200 x 400 x 600 mm                                                      nur € 485,–
•  1.400 x 400 x 600 mm                                                      nur € 525,–
•  1.600 x 400 x 600 mm                                                      nur € 575,–
•  1.800 x 400 x 600 mm                                                      nur € 630,–
•  2.000 x 400 x 600 mm                                                      nur € 675,–

Arbeitstische mit Boden

Ausführung wie oben, jedoch mit  Bodenbord
•  1.200 x 700 x 850 mm               nur € 415,–
•  1.400 x 700 x 850 mm                nur € 455,–
•  1.600 x 700 x 850 mm                nur € 495,–
•  1.800 x 700 x 850 mm                nur € 535,–
•  2.000 x 700 x 850 mm                nur € 715,–

Arbeitstische offen

aus Chromnickelstahl, oben glatte Arbeits-
platte, allseitig 40 mm abgekantet, schalldäm-
mend unterfüttert, Tischplattenüberstand seit-
lich 15 mm, vorne und hinten 30 mm, Unterbau
als Rohrrahmengestell aus Vierkantrohr 40 x
40 mm mit höhenverstellbaren Fußstollen
•  1.200 x 700 x 850 mm             nur € 375,–
•  1.400 x 700 x 850 mm              nur € 395,–
•  1.600 x 700 x 850 mm              nur € 425,–
•  1.800 x 700 x 850 mm              nur € 445,–
•  2.000 x 700 x 850 mm              nur € 625,–

Arbeitsschränke mit Schiebetüren

aus Chromnickelstahl, Tischplatte
40 mm stark, allseitig abgekantet und
schall dämmend unterfüttert, im Unter-
bau ein  Ar beits schrank mit Schiebe -
türen mit  ein gekanteter Griffleiste, mit
Boden und  höhenverstellbarem Zwi-
schenboden, mit 150 mm hohen Füßen
•  1.200 x 700 x 850 mm   nur € 1.015,–
•  1.400 x 700 x 850 mm   nur € 1.135,–
•  1.600 x 700 x 850 mm   nur € 1.215,–
•  1.800 x 700 x 850 mm   nur € 1.315,–
•  2.000 x 700 x 850 mm   nur € 1.485,–

Schubladenblock mit 3 Schubladen

in den o.g. Arbeitsschrank links oder rechts eingebaut (ab 1.600 mm
Länge möglich), Schubladenblock 400 mm breit mit 3 über einan -
der liegenden Kastenschubladen mit  einge-
 kan teter Griffleiste, Größe GN 1/1-150
mit CNS-Vollauszügen,
 Tragkraft 60 kg, Mehrpreis
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Sonderangebote
nur gültig vom 1.1. bis 31.3.2012

Handwaschbecken berührungslos

480 x 350 x 520 mm, aus Chromnickelstahl, ein-
geschweißtes Becken ca. 430 x 280 mm, hinten
mit 300 mm nahtlos hochgezogener Spritzwand,
rechts mit Wassereinlauf-Standhahn, mit Mischer-
gruppe, Becken mit Ablaufventil und Stopfen,
mittig unten Druckplatte für mechanische Knie -

bedienung, ohne Montage

Abfallrolli 50 l

aus Chromnickelstahl, geschweißter Behälter
mit 50 Liter Inhalt, 380 mm Ø (440 mm inkl.
Griffe), 600 mm Höhe, mit 2  Griffen, mit 1
 Deckel mit Griff, der Griff dient gleich zeitig
als Deckel- Aufhängevorrichtung,
mit 4 fest montierten
Rädern

Gewerbe-Spültische

aus Chromnickelstahl, Spül  ab -
deckung  dreiseitig 40 mm ab-,
hinten 40 mm  auf -gekantet, rings-
umlaufender erhöhter   Profil rand,
Becken wahlweise links oder rechts,
mit  Stand  rohr ventil/ en, Abtropf -
fläche mit  Gefälle zum Becken,
 Unterbau  wahl weise als  offenes

 Gestell mit ein    ge schweiß tem Boden -
bord und 3-seitiger Beckenblende oder als

 geschlossener  Schiebetürschrank mit Bodenbord.

1.200 x 700 x 850 mm, 1 Becken 500 x 500 x 250 mm
•  Unterbau offen mit Bodenbord                                    nur €       725,–
•  Unterbau geschlossen mit Schiebetüren                  nur €       995,–
1.600 x 700 x 850 mm, 2 Becken 400 x 500 x 250 mm
•  Unterbau offen mit Bodenbord                                    nur €      925,–
•  Unterbau geschlossen mit Schiebetüren                  nur €   1.245,–

Handwasch-Ausgußbecken-Kombination

wahlweise 500 x 600 x 850 mm oder 500 x 700 x 850 mm,
aus  Chrom nickelstahl, auf   höhen ver stell baren Füßen,
beide Becken mit  drei seitigen CNS- Blenden, die Becken
sind 40 mm  ab gekantet, das Handwaschbecken ist hinten

40 mm  hoch gekantet, Ausguß mit Stand rohrventil und
 Einlege-Abstellrost, Anschluß-Set liegt lose bei

• mit montierter Einloch-Mischbatterie 1/2“ nur € 395,–
• mit montierter berührungsloser Sensorarmatur

                                                                                  nur € 795,– cn
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ANIMO Kaffeemaschine 2 x 5 l 

770 x 465 x 695 mm, mit  Wasser anschluß, Gehäuse Edelstahl,
 Brühung in 2 abnehmbaren, doppelwandigen und beheizten
 Be hältern à 5 Liter mit Schauglas und Zapfhahn, Brühsäule mit
 digitaler  Steuerung für Brühmenge, Zeituhr,  Ent kalkungsanzeige,
Behälter signalisierung, Schwenk arm -
sicherung,  spritz wasser geschützte
Steckdosen für Behälter,
Filteraufsatz aus
 Kunststoff mit festem
 Filtereinsatz – spül -
maschinen geeignet,
 Stoßvorrat 10 l =
80 Tassen, Brühzeit
10 Min./5 l, Stunden -
leistung ca. 30 l =
ca. 240 Tassen,
 Anschlußwert
3,2 kW / 230 V 1.765,-

KWC Einloch-Zweigriffmischer ½”

Coronachrom-Metallgriffe abziehbar, mit
 Edelstahl-Ventilsitzen, Schwenkauslauf
160°, Strahlregler-Mundstück, Ausladung
300 mm, Höhe Mundstück 180 mm,

Durchfluß bei 3 bar: Strahlregler 30 l /
Minute, Lieferung ohne Montage

KWC Zweiloch-Zwei griffmischer ¾“

Coronachrom-Metallgriffe
abziehbar, mit Edelstahl-
 Ventilsitzen, Schwenkauslauf
360°, Strahlregler-Mundstück
3/4",  Aus  ladung 300 mm,
Höhe Mundstück 315 mm,
Durchfluß bei 3 bar: Strahlregler
110 l / Minute,  Lieferung ohne Montage

KWC Zweiloch-Zweigriffmischer ½”
mit  Geschirrwaschbrause

Coronachrom-Metallgriffe  ab ziehbar, mit
 Edelstahl-Ventilsitzen, Schwenkauslauf 180°,
Strahlregler- Mund stück, mit Geschirrwasch-

brause, mit Rück  fluss verhinderer,
 Durchfluß bei 3 bar: Brause 15 l / Minute;

Strahl regler 28 l / Minute,
 Lieferung ohne Montage

165,-

220,-

475,-g
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Sonderangebote
nur gültig vom 1.1. bis 31.3.2012

KREFFT Gemüseschneider
240 x 610 x 480 mm, hochwertiges
 Edelstahl-/Alugehäuse, leistungsstarkes
 Tischmodell mit Sicherheits abschaltung,
 Leistung (je nach ge wähl ter
Scheibe)  zwischen 100 und
400 kg/h, Motorschutzschalter,
mit Auswerferscheibe, An -
schlußwert 0,75 kW / 230 V
oder 400 V

• ohne Scheiben                                                                     nur € 1.045,–
• komplett mit 4 Scheiben, d.h. mit einer verstellbaren Sichel -

messer schei be, einer Feinschnittscheibe 2 x 2 mm, sowie je einer
 Raspelscheibe 3 mm und 5 mm                                      nur € 1.295,–

1.045,-

KREFFT Planeten-Rühr- und Knetmaschine
schwere Ausführung für sicheren Stand mit Spezial-
motor und Planeten-/Kegelradgetriebe für hohe
Leistung in allen Einsatzbereichen, wie z.B.  Teig -

 kneten oder Sahne schlagen, komplett mit
Knethaken und Blattschaufel aus

Aluguß sowie Rührbesen aus
 Chrom nickel stahl, Kessel und

Schutz haube

• Kesselinhalt 5 l, 400 x 310 x 455 mm, 10 Drehzahlen,
Anschlußwert 75 W / 230 V                                                    nur € 595,–

• Kesselinhalt 8 l, 470 x 280 x 580 mm, 3 Drehzahlen, Ein-/Aus schalter,
mechanisch schaltbar, Anschlußwert 190 W / 230 V       nur € 745,–

• Kesselinhalt 10 l, 460 x 450 x 760 mm, 3 Drehzahlen, Ein-/Ausschalter,
mechanisch schaltbar, Anschlußwert 250 W / 230 V    nur € 1.445,–

KREFFT Küchenmaschine

Antrieb: Allzweck-Kernstück KU2-5E, 260 x 360 x
450 mm, mit elektronischer Drehzahlregulierung und
 Sicherheits abschaltung, Motorschutz-
schalter,  Anschlußwert 0,8 kW / 230 V

Aufsatz: Planeten-Rühr- und
Knetwerk R4, 8 l-Rührschüssel aus
Edelstahl, mit Rührbesen, Flachrührer
und Knethaken, inklusive klarsichtiger
Spritzschutzhaube              nur € 495,–

Aufsatz: Fleischwolf W60N,
Lochscheiben-Ø 70 mm, integrierter

3-fach-Schneidsatz, rechteckiger
 abnehmbarer Fleischwolfteller, komplett

mit Stopfer und Aus ziehhaken für Schnecke
                                                                      nur € 315,–

Aufsatz: Gemüseschneider G24K
mit Sicherheitsabschaltung, bestehend aus Alu-Schneidge-
häuse mit Antriebsnabe, großem Einfüllschachtvorsatz mit
Drück platte, Rettich- und Gurkenschneidevorsatz mit Stop-
fer, Führungswange, Spritzwand, komplett mit 5 Scheiben
                                                                                      nur € 645,–
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HUPFER Servier- und
 Transportwagen

895 x 595 x 960 mm, Ausführung
Edelstahl rostfrei, mit 2 Schiebe  -
griffen und 4 Lenkrollen, 
Bord maße 800 x 500 mm

• mit 2 Borden     nur € 175,–
• mit 3 Borden     nur € 195,–         

HUPFER Speiseausgabewagen
mit 2 Becken

674 x 913 x 900 mm, komplett aus
Chromnickelstahl, mit 2 einzeln
 beheizten Becken, Größe GN 1/1,
200 mm tief,  getrennt ther-
mostatisch  regelbar (30°
bis 90 °C), rostfreie  Rollen,
offener Unterbau, An -
schluß wert 1,4 kW / 230 V

HUPFER Tellerspender

aus Chromnickelstahl, beheizte
 Ausführung, mit 2 Säulen für runde
Geschirrteile und 2 Kunststoff-
 Deckeln, Stapelhöhe 645 mm (ohne
Haube), max. Geschirrtemperatur
70 °C, thermostatisch stufenlos
von 20° bis 110 °C regelbar, rostfreie

 Rollen,  Anschlußwert 1,4 kW / 230 V

Für Teller mit einem
Durchmesser von 190 – 260 mm
460 x 932 x 900 mm      nur € 955,–
Für Teller mit einem
Durchmesser von 270 – 330 mm
533 x 1.052 x 900 mm   nur € 995,–

HUPFER Regalwagen

aus Chromnickelstahl, mit 4 Lenkrollen,
davon 2 feststellbar, mit 18 Paar Auflage-

schienen mit Durchschieb- und Kipp -
sicherung beidseitig,  Höhen -
 abstand der Auflagen 75 mm

•  für 18x GN 1/1, 
   459 x 624 x 1.667 mm              nur € 305,–
•  für 18x GN 2/1 oder 36x GN 1/1,
   664 x 744 x 1.667 mm              nur € 320,–
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Sonderangebote
nur gültig vom 1.1. bis 31.3.2012
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BAUSCHER Hotelporzellan Form »6200 / B1100«*

weiß uni, spülmaschinenfest und stapelbar
•  Kaffee-Obere 6200, 0,18 l       nur € 2,00
•  Kombi-Untere 6200                  nur € 1,35
•  Teller flach:

19 cm coup 6200                         nur € 2,00
   19 cm Fahne B1100                   nur € 2,30
   24 cm coup 6200                         nur € 3,25
   24 cm Fahne B1100                   nur € 3,25
   25 cm coup 6200                        nur € 3,70
   25 cm Fahne B1100                   nur € 3,90
   27 cm coup 6200                        nur € 5,00
   28 cm Fahne B1100                   nur € 6,10
•  Teller tief:

21 cm coup 6200                        nur € 3,40
   21 cm Fahne B1100                   nur € 3,60

Abgabe nur in Verpackungseinheiten (6 Stück)

ESCHENBACH Hotelporzellan
Form »Swingtime«*

weiß uni, spülmaschinenfest und stapelbar
•  Kaffee-Obere, 0,18 l             nur €     3,35
•  Kombi-Untere                         nur €     1,95
•  Teller flach, Ø 20 cm             nur €     3,75
•  Teller flach, Ø 26 cm             nur €     5,05
•  Teller flach, Ø 28 cm             nur €     7,35
•  Teller flach, Ø 31 cm             nur €   10,45
•  Teller tief, Ø 22 cm                 nur €     4,55
Abgabe nur in Verpackungseinheiten (6 Stück)

SOLEX Hotelbesteck »Elisabeth«*

aus Chromnickelstahl 18/10, poliert
•  Menümesser massiv,

Chromstahl                                   nur € 1,60
•  Menügabel                                   nur € 1,25
•  Menülöffel                                    nur € 1,25
•  Kaffeelöffel                                   nur € 0,70
•  Kuchengabel                               nur € 0,70
Abgabe nur in Verpackungseinheiten
(12 Stück)

SOLEX Hotelbesteck »Karina«*

aus Chromnickelstahl 18/10, poliert
•  Menümesser massiv,

Chromstahl                                   nur € 1,55
•  Menügabel                                   nur € 1,35
•  Menülöffel                                    nur € 1,35
•  Kaffeelöffel                                   nur € 0,75
•  Kuchengabel                               nur € 0,75
Abgabe nur in Verpackungseinheiten
(12 Stück)
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SCHÄGRO Großküchentechnik 
GmbH & Co. KG

Lichtenberger Str. 35
71720 Oberstenfeld

Tel.: 0 70 62/94 00-0
Fax: 0 70 62/94 00-40

www.schaegro.de
info@schaegro.de

Öffnungszeiten:
Mo –Fr von 8–12 Uhr
und von 13–17 Uhr

Ersatzteilverkauf:
Mo –Fr von 8–9 Uhr

Unsere Zahlungs- und Lieferbedingungen:
Unsere Preise verstehen sich inklusive Liefe-
rung frei Haus. Lediglich die mit * ge kenn -
zeich neten Preise verstehen sich ab Werk. Die
 Aufstellung und Ein wei sung ist bei Lieferung
in die PLZ-Bereiche 68, 69, 70 – 76 ebenfalls
enthalten. Weiterhin gewähren wir 12 Monate
Garantie nach unseren Garantiebedingungen!
Vergleichen Sie also genau!

Alle genannten Preise verstehen sich pro
Stück, netto zzgl. MwSt., solange Vorrat reicht.
Es  gelten unsere Allgemeinen Geschäfts be din -
gungen. Der Anschluss der Geräte an Elektro,
Gas, Wasser und Abwasser muss bauseits
 erfolgen. Zahlbar bei Lieferung rein netto,
ohne Abzug.
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