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Montagebeispiel
einzeilig auf Filen

Montagebeispiel
einzeilig auf CNS-Sockel

Montagebeispiel
Doppelblock auf Fiflen
mit seitlichem Uberstand

Montagebeispiel
Doppelblock als Bricke
auf bauseitigem Geratesockel

ALLGEMEINES

Fir hochste Anspriche

Bei der Entwicklung der neuen Kochgerdteserie
»System 700« stand der Koch im Mittelpunkt. So
entstand ein System, das héchste Anspriche an
Hygiene und Bedienbarkeit mit absoluter Flexibili-
tat vereint.

Die Vorteile der Kochgeréiteserie
»System 700« im Uberblick:

Absolute Hygiene

Samtliche Module und Gerate sind flachenbindig
und fugenlos eingepasst. So gibt es keine un-
ndtigen Fugen und Schmutzecken. Die perfekte
Verarbeitung lasst keine Winsche offen. Durch-
gehende Hygieneabdeckungen gewdhrleisten
einen hohen Hygienestandard.

Flexibel

Samtliche Geratemodule sind fir eine einfache
und modulare Planung des Kochblocks im Raster-
maf von 100 mm konzipiert. Sie lassen sich da-
her beliebig kombinieren und an die individuellen
Anforderungen anpassen. Zudem konnen scamtli-
che Energie-, Wasser- und Abwasseranschlisse je
nach Wunsch und &rtlichen Gegebenheiten von
unten, seitlich oder von der Geraterickseite ange-
schlossen werden. Das erleichtert die Planung und
spart Kosten.

Effizient

Dank modernster Technik gehen die Kochgerate
der Serie »System 700« GuBerst sparsam und effi-
zient mit Energie um. Abluft- und Energieanlagen
lassen sich daher kleiner und ginstiger dimensio-
nieren.

Zuverléssig und geprift

Bewdhrte und GuBerst zuverlassige Technik der
einzelnen Module sowie eine stabile Rahmenbau-
weise tragender Baugruppen garantieren einen
zuverldssigen und stérungsfreien Betrieb im pro-
fessionellen Einsatz. Héchste Funktionssicherheit
ist selbstverstandlich gegeben. Zudem werden
samtliche hitzeempfindlichen Komponenten auf-
grund der Rahmenkonstruktion gut gekihlt. Dies
kommt der Haltbarkeit zu Gute, sorgt fir ein
langes Gerdateleben und ginstige Betriebskosten.
Natirlich erfillen samtliche Gerdate der Serie
»System 700« alle gangigen Sicherheitsvorschrif-
ten und sind in strahlwassergeschitzer Bauweise
nach IPX5 ausgefihrt. Zudem haben alle Gerdte
serienmaBig einen Anschlu fir eine Leistungs-
optimierungsanlage.




GASHERDE SLCHALGNRLDO
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Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Die Gasherde der SCHAGRO-Kochgerateserie
»System 700« gibt es als 2- und als 4-Flammen-
herd in Modulbauweise und sind somit beliebig je
nach gewinschter Brenneranzahl flexibel erweiter-
bar. Die rostfreien Brenner (3,5 und 5,6 KW) sind
in die 2 mm starke CNS-Mulde dicht eingebaut,

. v B 3 . Topfaufl ]
Uberlaufenden Flissigkeiten kdnnen somit nicht in iR 1o, dri i

gt komplett aus
das Gerdt eindringen. Edelstahl gefertigt

Weitere Ausstattungsmerkmale:

® Rostfreie, dicht in die Abdeckung eingebaute
Hochleistungsbrenner

® Verchromte, massive Messing-Brennerkdpfe
® Im Brennerkopf integrierte Zindbrenner

* Topfauflagenroste komplett aus Edelstahl

TECHNISCHE DATEN: Sauborg Elarabehy
technik dank

Gasherd Mod. .....7GH/40.............. 7GH/80 modernster

Abmessungen Brennertechnologie.

(BxTxH) in mm .......... 400 x 700 x 270 ....800 x 700 x 270 ..

Brenner vorne........... TR 138 3k V1 it Vol ¢ BISgk WV MR &

Brenner hinten .......... IS GRkNV:. . s S5 2RO W e B o

Gesamtnenn-

wdrmebelastung ....... 8,9 kW / Gas......... 17,8 kW / Gas......

Perfekte Hygiene:
Brenner sind dicht

= "= in die Brennermulde

.I eingesetzt

Rostfreie Hochleistungsbrenner mit
3,3 und 5,6 kW Leistung



Infrarot-Heiztechnik
oder Induktions-
technik - alles
bindig in die Ab-
deckung integriert.

Induktion: Perfekte
Warmeerzeugung,
dadurch schnellste

Ankochzeiten

Induktion:

Optimal gekiihlte
Elektronik fir eine
lange Lebensdauer

HERDE

Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Die 6 mm starken Cerankochfléchen der Elektro-
und Induktionsherde der SCHAGRO-Kochgerdte-
serie »System 700« sind bindig in die Abdeckung
integriert und genigen somit héchsten Hygiene-
standards. Samtliche Komponenten sind service-
freundlich platziert und leicht erreichbar.

Weitere Ausstattungsmerkmale Elektroherde:

® Infrarot-Heiztechnik mit serienmaBiger, abschalt-
barer Topferkennung

e Automatische 100%-ige Leistungsabschaltung,
auf Wunsch deaktivierbar

Weitere Ausstattungsmerkmale Induktionsherde:

® Modernste Induktionstechnik mit maximalem
Wirkungsgrad und exakter Leistungsdosierung

e Sofort verfigbare Hitze im Topf, kirzeste
Ankochzeiten, geringe Hitzeabstrahlung,
dadurch angenehmes Arbeitsklima

* Induktionsgeneratoren mit Uberhitzungsschutz,
stufenloser Einstellung der Leistung und effizien-
ter KGhlluftfihrung fir ein langes Gerateleben

* Komplett mit vorne offenem Unterschrank

TECHNISCHE DATEN:

Elektroherd Mod. ....cccceeuueunecee 7CH/80T...cccceeeeneennnnes
Abmessungen in mm ... 800 X700/ x8270 S8, . 8
Kochstellen (Anzahl x Leistung) ........ B4 21 VY PSR F TS
Kochzonen-Durchmesser in mm........ ADA2TORE AL WITER] S
AnschlUBvwert"s B M) 150 PAWNVIAA00RE. . S-Sl
Induktionsherd Mod. .............. 7IHR2/50 ...ccceeeneennnnes
Abmessungen in mm ...........oceonenn 5Y010) o 7A010) 5, 07410) 700 s e
Kochstellen (Anzahl x Leistung) ........ 2. o SESRLVVER skt LT sl
Kochzonen-Durchmesser in mm........ Dix 235 Ay LU T IL A,
AnschlUBwerth CEEE . o O 8 S cas 70 kYVI/A400 L ER AT
Induktionsherd Maod. .............. 7IHR4A/80 ...cceeeeeeeeneeee
Abmessungen in mm ... BOOXIZ0CR7Z65 0 MITIEY
Kochstellen (Anzahl x Leistung) ........ A5 BESM WY L L s LA
Kochzonen-Durchmesser in mm........ ABA235 AR BTT IS

AnschluBwert ............ccccccoeoee. . 14,0 kW / 400 V...




INDUKTIONS-WOK

Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Die kraftige Induktionsspule erzeugt eine gleich-
mafige und fein justierbare Temperaturverteilung
in der Wok-Pfanne. Die benétigte extreme Hitze
erreichen Sie schnell und komfortabel dank
moderner und sparsamer Induktionstechnik.
Samtliche Komponenten des Induktions-Wok sind
servicefreundlich platziert und leicht erreichbar.

Weitere Ausstattungsmerkmale:
® Glaskeramik-Cuvette
* 5 kW Leistung

® Fir maximalen Bedienkomfort ist der Induktions-
Wok gegen Mehrpreis mit einer digitalen
Steuerung lieferbar

* komplett mit vorne offenem Unterschrank

* Wok-Pfanne (optional) mit 360 mm Durchmesser
und 6 | Inhalt

TECHNISCHE DATEN:

Induktions-Wok Mod............... 7IWOK/50E.....ccceeee...
Abmessungen in mm .............coooo.n 500 00RAZS O ¥ 151
WWokdlieistung AP IS W TH R A Y SIO1YVEL BB 5 TS0 L
Wok-Durchmesser in mm................. SOOI ML LN To B4R Y )
ANSChuBWETHIS SRS 1 0 L B 5 OIRWIAA QOIS ST e

Flachenbindig
integrierter
Induktions-Wok

SLCHALGNRLDO
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Kraftige Induk-
tionsspule absolut
flachenbindig
integriert - fir
absolute Hygiene

Digitale Steuerung
fuor maximalen
Bedienkomfort
(gegen Mehrpreis)

Kraftige Induktions-
spule fir gleich-
méafige Temperatur-
verteilung und kiir-
zesten Ankochzeiten




Flachenbindiger
Einbau mit inte-
griertem Sammel-
kanal fir optimale
Hygiene

Optimale
EnergieGbertragung

Extrem hitzebe-
sténdige Thermo-
speicherblocke

GROSSKOCHFELDER

Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

In Modulbauweise gefertigte Elektro-Grofikoch-
felder mit automatischer Teillastabschaltung.
Sobald ein Topf aufgesetzt wird, schaltet das
Gerdte wieder auf 100% Leistung. Ideal fir die
Bestiickung mit unterschiedlichen Topfgréfien. Die
15 mm starke, geschliffene Stahlplatte ist fir eine
optimale Hygiene schmutzdicht in die Mulde ein-
gesetzt und mit einem umlaufenden Sammelkanal
versehen.

Weitere Ausstattungsmerkmale Elektro-

GrofB3kochfelder:

e Extrem hitzebestandige Thermospeicherblécke
mit direktem Kontakt zum Kochfeld fir optimale
Warmeibertragung

e Uberhitzungssichere Incoloy-Heizkérper mit
Bronze-Ummantelung

® Integrierter Sammelkanal mit Gefdlle zum
seitlichen Ablauf hin

TECHNISCHE DATEN:

Elektro-Groflkochfeld Mod......7EP/50......cccccoeuueereees
Abmessungen in mm ...................... ©1010)  ZA010) 2740 R
Kochzonen (Anzahl x Leistung) ........ 159, QL% Bl NIRRT §
Grof3e der Kochplatte in mm ........... B3OPQo2 4 1IN S FERS
AGSEN|UfSwert! FIIRIS TSN | STy ! | 6] ONVa/ AQOIV| IS0
Elektro-GroBlkochfeld Mod. .....7EP/0.....ccccceeeeeeeccnnnes
Abmessungen in mm ... 800, X700 x 270 s 4
Kochzonen (Anzahl x Leistung) ........ 216 TGNV L Wit
GroBe der Kochplatte in mm ........... OS2I 15 1| e | ARE Y
AnschlvBvvertemn! | Suge J1E. | 12400k W /A ACORY AR il

Integrierter Sammelkanal mit leichtem
Gefdalle zum seitlichen Ablauf
fir optimale Hygiene
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Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Innovative Grillherde mit Thermoblock-Speicher-
technik fir perfekte Temperaturverteilung und
minimalem Temperaturabfall bei Vollbeschickung.
Stufenlos von 50° — 300 °C regelbare Grillzonen.
Lieferbar in unterschiedlichen Grillflachen (gerillt
oder glatt) und -platten (Spezialstahl oder Com-
pound-Material).

Herausnehmbarer
Weitere Ausstattungsmerkmale Elektro-Grillplatten: ~ Fettauffangbehdlter

e Lieferbar als tief und eben eingeschweifte Com-
pound-Grillplatte fir geringste Anhaftneigung
des Grillgutes und optimalen Reinigungseigen-

schaften. Stahlplatten verfigen Uber ein leichtes
Gefdlle nach vorne hin

® In Aluminium eingebettete Heizkarper fir eine
lange Lebensdauer und optimale Wéarmeiber-
tragung

* Dicht verschweifite Aufnahmedffnung des Cotuposhdaill;

Fettauffangbehalters fir optimale Hygiene platten mit optio-

nalem Spritzschutz

* Optionaler Teflon-Stopfen fir Braten im leicht

schwimmenden Fett

TECHNISCHE DATEN:

Elektro-Grillplatte Mod. .......... 7EBP/40L ..................

Abmessungen in mm ... 400X VZ00) x- 2708 LK% i

Material der Bratplatte.................... Stah| LSl WA

Grillzonen (Anzahl x Leistung) ......... 1706 5720 oV VA L AL AN RT e

Grofe der Bratflache in mm............ B0EIXEA80 T T AL Thermoblock-

AnschliByvertatUtit i T8 W [ LT 8 S 2W7AA00 VAT, | Speichertechnik
fir optimalen

Elekiro-Grillplatte Mod. .......... 7EBP/8OL ...cooeeennsnnneee Wirkungsgrad und

Abmessungen in mm ........ccceeeeni.. 80017 00hc2Z0 LT E R Temperaturstabilitét

Material der Bratplatte.................... Stahld oW Sl g S ey

Grillzonen (Anzahl x Leistung) ......... 2% 5r MYV IS S 3

Grofe der Bratflache in mm ............ 600D SO ISt 4. 1 —

AnsGhlufBwerte S s Wit & LI70 Sree 10,4 kW_ /L AQQRVMSES ’

Elektro-Grillplatte Mod. ..........7EBP/60C.........cccceee0t

Abmessungen in mm ... 600 x 700 x 270............
Material der Bratplatte.................... Compound ........ccceenenne.
Grillzonen (Anzahl x Leistung) ......... 1x7,8kW .
Grofe der Bratflache in mm............ 460 x 480 e

AnschluBwert .............ccccooevcccce. 7,8 KW /400 V...

Elektro-Grillplatte Mod. .......... 7EBP/80C........cccceeeee.
Abmessungen in mm ... 800 x 700 x 270............

Material der Bratplatte.................... Compound ......ccoveevinnnnn.
Grillzonen (Anzahl x Leistung) ......... 2x52kW
Grofe der Bratflache in mm............ 600 x 480 ....ccveiienenn

AnschluBwert ...............coooeeee. .. 10,4 kW / 400 V...



MULTIBRATER

Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Die fugenlos in die Hygieneabdeckung einge-
schweif3te Pfanne des Multibraters sorgt fir ab-
solute Hygiene. Die innovativen 15 mm starken

Thermoblock-Speicherheizungen plus der 15 mm
starke Compound-Boden des Braters gewdhr-

) F:Qe'_‘:;:s leisten eine gleichmaBige Temperaturverteilung
eingesc einre i A 3 .
ng Pfqr‘\’rv\e for  SOWie eine stabile Temperatur in der Pfanne —

absolute Hygiene  Wichtig speziell beim Anbraten von Fleisch.

Weitere Ausstattungsmerkmale Elektro-Multibréter:
e Stufenlos wahlbare Temperatur von 50° — 300 °C

® Durch frontseitigen im Becken plazierten Edel-
stahlstopfen auch als Bratpfanne einsetzbar

 Komplett mit einem vorne offenen Unterschrank

® GN-Behdlter im Schrankraum mit gro3 dimensio-
niertem, bindig bis an die Oberkante des GN-

GN 1/1-Auf- Behdlters reichendem Ablaufrohr fir leichtes und
fangbehélter verschmutzungsarmes Umfillen
im hygienischen
Unterbau

TECHNISCHE DATEN:

Elektro-Multibréter Mod. 7EUB/40
Abmessungen in mm ... Z00(0) 5707400 S0 e 8.
Heizzonen (Anzahl x Leistung)......... 1 SOVl W07 LA
RPfannentgaf jimkmm . .. L8, T 1 BO8BA51 G| OOMN I gl
Grofe Auffangbehdilter................... GN 27432008 1IN L B0
ARSEN| U Wert! TSI NI | iyt | 15, OkWVA/ AGCRYI S i
Elektro-Multibrater Mod. 7EUB/60
Abmessungen in mm ...................... 600700 X750 M v:
Edel.stahl-.Stopfen Heizzonen (Anzahl x Leistung)......... 20xL8 1SNV A2 I T MY
m“F?I-Ing o Bfannenmafd i¥mm/eit s B0 1 ek S1010) 5410101 IKOIOHT vor 5
I m(?ngen- Grofle Auffangbehdlter................... GINEL/A1-200W I Fsel”
markierung
Ansehlufdwert | UL UM VR 7 ORRYY /P ADONEIN L RIS

Fugenlos eingeschweif3ter Multibréter



WASSERBAD

Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Universell einsetzbares Wasserbad nicht nur zum

Warmhalten von Speisen. Dank der von 30° —

110 °C stufenlos regelbaren, elektromechanischen

Temperatursteuerung lassen sich auch Garvorgan-

ge auf das Grad genau realisieren.

Weitere Ausstattungsmerkmale Elektro-Wasserbad:

e Kontinuvierliche Uberwachung des Wasser-
standes durch 2 Sensoren

e SerienmdaBiger Trockenheizschutz

* Bindig in der Beckenwandung integrierte
Wassereinlassmuschel sowie Uberlauf

* Tiefgezogenes Becken mit herausnehmbarem,
gelochtem Einsatzbodenblech

* Frontseitig in der Schalterblende plazierter
Wasserventilgriff

TECHNISCHE DATEN:

Elektro-Wasserbad Mod. ........ ZEBM/AO0T ....cccceeeneneee
Abmessungen in mm ... 4005005270858, 5,
AnZehiiBEckent Mo S ¥ TR TRpa L1 s Al A S S
BeckengroBe in mm ..........occeuenien. SNHIA1:200 1 Tk 1
AnschlUBWert SRt Xl o ST 9 12, OMW /2.3 08Y ' 1L 15 FaT 3

SLCHALGNRLDO
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Trockenheizschutz
fur sicheren Betrieb

Tiefgezogenes
Becken mit
integriertem
Wassereinlass
und -Uberlauf

Wasserbediengriff
frontseitig in

der Bedienblende
integriert




Leistungsfahige
Heizkorper mit
Sicherheits-
Arretierung

Exira hoher
Schwallrand

Unterbau mit
Fligeltire und
Fettauffangbehadalter

FRITEUSEN

Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Aus einem Stiick tiefgezogene Ein- und Zwei-
beckenfriteusen mit leistungsfahigen Heizkdrpern
(1 kW pro Liter Nutzfillmenge) und grof3zigigen
Kaltzonen unter den Heizkarpern. Die Friteusen
sind fir maximale Hygiene nahtlos in die Hygiene-
abdeckung eingeschweif}t. Ein hoher Schwallrand
verhindert, daB Flissigkeiten in das heif3e Fritier-
fett gelangen kénnen. Ein Plus an Sicherheit.

Weitere Ausstattungsmerkmale Elektro-Friteusen:

* GroB3zigige Kaltzonen unter den Heizkdrpern
verhindern ein Verbrennen von Fritierresten, das
Fritierfett bleibt langer frisch

* Grof3dimensionierte Kugelventile mit krimmungs-
losem, senkrechten Ablauf nach unten fir leich-
ten und verstopfungsfreien Fettablaf3

® Leistungsfahige Heizkdrper mit verschleiffreier
Sicherheits-Arretierung zur leichten Becken-
reinigung

* Mit Fett-Schmelzstufe

® Geschlossener Unterbau mit Flugeltire und Fett-
auffangbehalter

TECHNISCHE DATEN:

Elektro-Friteuse Mod............... ZEF1/50 c.cccevvennecnnnneee
Abmessungen in mm ...l ISOOLAZOOBEZ5 0/ W T T
Anzahl Becken x Inhaltin |.............. 1) et 1] LR i LTI IS
Anschiiwerth I SEENL BN e  ERLEE 18550 [RVYa7 ACQAY SUILEE S
Elektro-Friteuse Mod............... ZEF2/50 cccceeecscrsecensnes
Abmessungen in mm ...................... 1010 SA00) Y ZS O v Mg
Anzahl Becken x Inhaltinl.............. VASd 71 SRl s o LN RIS

ARsehluBYYert . T o T . b TR



NUDELKOCHER SCHALGRLO

GROSSKUCHENTECHNIK

Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Zwei elekirische Nudelkocher stehen zur Wahl:
eine langseingebaute 27-liter- und eine querein-
gebaute 40-Liter-Ausfihrung. Die tiefgezogenen
Becken aus molybdanveredeltem Chromnickelstahl
sind fugenlos in die Hygieneabdeckung fir maxi-

male Hygien eingeschweift.
79 d Verschiedene

Weitere Ausstattungsmerkmale Elektro- Nudelk&rbe stehen
Nudelkocher: zur Auswahl

® GroBvolumige Starkeabscheidezone mit leicht

entfernbarem Filtereinsatz

* Massives, gelochtes Abklopfblech oberhalb
der Starkeabscheidezone zur Verhinderung
von Beschadigungen am Becken

e Schnelle Aufheizzeit dank leistungsstarken
Tauchheizkdrpern aus kochsalzresistentem

Spezialedelstahl, die sich unter dem gelochten
Bodenblech befinden

* Die prazise, stufenlose Temperaturregelung Extrem schlagfeste
salich Abklopffléche
ermdglicht auch das Garen von anderen
Produkten, z.B. Gemiise, Fisch, Friihstiickseier
® Robuster, auf der Gerateabdeckung montierter
Wasser-Einlauthahn
® Geschlossener Unterbau mit Frontblende
TECHNISCHE DATEN:
Elekiro-Nudelkocher Mod. ...... 7EUK/40 ...ccooveennnnnneee
Abmessungen in mm ..............c...... A00IX 700047 SORA LS. ¢
Anzahl Becken x Inhaltinl.............. ISI2ZAE I A AR R
ANSChIDBNYETHErnt RS o T hey o0 AV OV PAQORV, £ 115 S Robuster
Wasser-Einlaufhahn
Elektro-Nudelkocher Mod. ...... 7EUK/70-Q...ccccc00nnueee
Abmessungen in mm ... 700X 7001750, X814
Anzahl Becken x Inhaltin|.............. 167 OF SSETINNE Hawlt SV B

AnschlufBwertt & s s & 1L A SIO| kYW HAA00Vast 4 TR ST




Ubersichtliches und
leicht zu bedienen-
des Digitaldisplay

Perfektion bis
ins Detail

Ablauf mit
CNS-Stopfen

BRATPFANNE

Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Die perfekte Erganzung fir eine kompakte Kiche:
die aus Edelstahl gefertigte Bratpfanne mit Com-
pound-Pfannenboden aus molybdanveredeltem
Chromnickelstahl lasst sich vielseitig einsetzen.
Samtliche Ecken sind gerundet und lassen sich
ebenso wie der doppelwandige, nahtlos ver-
schweifte Chromnickelstahldeckel leicht reinigen.

Weitere Ausstattungsmerkmale Elektro-Bratpfanne:

® Robuster auf der Gerdteabdeckung montierter
Wasser-Einlaufhahn, welcher beim Schlie3en
des Deckels automatisch zur Seite geschoben
wird

e Ausbalancierter Deckel mit Federentlastung

® Heizung mit Thermospeicherblock-Technik
fir hohe Temperaturstabilitat, gute Temperatur-
regelung und perfekte Temperaturverteilung

* |P65-geschitzte, leicht zu bedienende Steuerung
mit Digitaldisplay und angezeigter Soll-/Ist-
Werte sowie optischer und akustischer Signale

® Wasserdosiereinrichtung mit exakter Litervor-
wahl fir exaktes Befillen

® 2"-Ablauf mit Chromnickelstahl-Stopfen, welcher
zusatzlich als MeB3-Stab dient

TECHNISCHE DATEN:

Elektro-Bratpfanne Mod. ........ 7EEB/110E-AW ..........
Abmessungen in mm .............ccoo.. IBI'00 %7007 50: L%
Inhaltin | ..o N DO L LR
TN e bR —— 14,9 kW /A 4000 2 014




TISCHELEMENTE

Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Arbeitstische, Brickenelemente und zahlreiche
Zwischenelemente der Kochgerateserie »System
700« vollenden die individuellen Gestaltungs-
moglichkeiten. Fir absolute Stabilitat sind alle
Tischelemente mit einem verwindungsfreien, bis
zu 4 mm starkem Edelstahlrahmen verstarkt.

Weitere Ausstattungsmerkmale Tischelemente:
* Entweder vorne fest verblendet oder mit

Schublade

* Die Schubladen sind mit kugelgelagerten
Chromickelstahl-Auszigen mit selbstandiger
SchlieBung gefertigt, die Schublade bleibt
nur im voll ausgezogenen Zustand gedffnet

TECHNISCHE DATEN:

Tischelement Mod. ...7AT/40............ 7ATL/40...........
Abmessungen in mm...... 400 x 700 x 270.400 x 700 x 270
Anzahl Schubladen........ — oo 1. o CC TR L
Tischelement Mod. ...7AT/50............ 7ATL/50...........
Abmessungen in mm...... 500 x 700 x 270.500 x 700 x 270
Anzahl Schubladen........ C R TR B T MAET R ot i |
Tischelement Mod. ...7AT/60............ 7ATL/60...........
Abmessungen in mm...... 600 x 700 x 270.600 x 700 x 270
Anzahl Schubladen........ AL i L I e o T ¥ LT B |
Tischelement Mod. ...7AT/80............ 7ATL/80...........
Abmessungen in mm...... 800 x 700 x 270.800 x 700 x 270
Anzahl Schubladen........ =k S LM 1 Ty 098 [ L0 o ANl

Tischelement Mod. ...7AT/100
Abmessungen in mm...... 100070 0h2Z0 NN L 11 Rt
Anzahl Schubladen........ AN EE LT S SIROT] S0l J Ly

SLCHALGNRLDO
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Wahlweise mit
Schubladen aus
Chromnickelstahl

Sicherheits-Schub-
ladenausziige aus
Chromnickelstahl

Solide Rahmen-
konstruktion




Reinigungs-
freundliche
Rundecken

Hygiene-
Backofenmuffel mit
herausnehmbaren
Fihrungsschienen

TECHNISCHE DATEN:

UNTERBAUTEN

Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Die robuste Edelstahlrahmen-Konstruktion aller
Unterbauten der Serie »System 700« bildet die
stabile Basis fir samtliche Geratekombinationen.
Zwei gegeneinander montierte Gerdte bendtigen
lediglich ein Paar Fif3e und erleichtert somit die
Bodenreinigung. Selbstverstandlich sind alle Un-
terbauten in Hygieneausfihrung mit abgerundeten
Ecken ausgefihrt. Wahlweise mit Flugeltire(n).
Die durchdachte Modulbauweise vereinfacht die
sowohl die Planung als auch den Aufbau.

Backofen

Backofen in Hygieneausfihrung mit abgerundeten
Ecken. Statische Beheizung. Mit leicht entfernba-
ren FGhrungsschienen. Die Ober- und Unterhitze
ist getrennt von 30° — 300 °C stufenlos regelbar.
Absolut hygienisch und glatt ausgefihrte Back-
ofentire. Die CNS-Tirachse ist teflongelagert.

Waéarmeschrank

Warmeschrank in Hygieneausfihrung mit abge-
rundeten Ecken und frontseitig 2 Fligeltiren,

zur optimalen Wérmeverteilung mit einer Umluft-
heizung ausgestattet. Eine feinfihlige Temperatur-
regelung erméglicht auch die Verwendung als
Garschrank fir Hefeteige.
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Allgemeine Konstruktionsmerkmale:

Steigende Hygieneanforderungen machen eine
Integration von gekihlten Unterbauten in Koch-
blécken unverzichtbar. Fir kurze Zwischenlage-
rungen oder die Bereitstellung der »Mise en
Place« ist ein gekihlter Unterbau unverzichtbar.
Die gekihlten Unterbauten der »Serie 700« gibt b e

i+ Kiihl X i D ] KiGhlaggregat oder
es mit Kihlaggregat oder zum Anschluf3 an eine fir Zentralkishlung
Zentralkihlung. Selbstverstandlich lassen sich alle licferbar
Gerdte individuell mit Schubladen und/oder Tiiren

variieren und lhren persdnlichen Anforderungen

anpassen. Samtliche Komponenten sind service-
freundlich von der Frontseite her erreichbar.

Weitere Ausstattungsmerkmale:

* Mit Umluftkihlung, Umluft abschaltbar, Kalte-
aggregat links, Temperatur 0° bis +10 °C

e Alle Innenteile wie Fihrungsschienen, etc. sind
zur leichten Reinigung herausnehmbar

e Einfache Bedienung und Programmierung durch  Leicht versténdliches
ubersichtliches Digitaldisplay Display

* Wahlweise mit Fligeltiren oder mit Schubladen-
bldcken mit je 2 Schubladen fir GN-Behalter mit
100 mm Tiefe (anstatt 1 Fligeltire)

TECHNISCHE DATEN:

Unterbau-Kihltisch Mod. ........7UBK/120-A...........7UBK/160-A...........7UBK/100 ..............7UBK/140 .........

Abmessungen in mm ...................... 1.200 x 640 x 470...... 1.600 x 640 x 470...... 1.000 x 640 x 470...... 1.400 x 640 x 470
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Schagro Grof3kiichentechnik
GmbH & Co. KG

In den Dorfwiesen 14
71720 Oberstenfeld-Gronau

Tel: 0 70 62/94 00-0
Fax: 0 70 62/94 00-40

www.schaegro.de
info@schaegro.de
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