
H
ef

t 1
 / 

20
23



SCHÄGRO-matic Gläser  spülmaschine 
 Modell GL40 
436 x 535 x 670 mm, aus  Chromnickelstahl, 
 Einschubhöhe 300 mm, mit 3 Spülprogrammen 
von 90, 120 und 150 Sekunden Dauer sowie  
1 Sonderprogramm für Kaffeegeschirr, Wasser -
verbrauch je Spülvorgang 1,9 l, mit eingebau-
tem Dosiergerät für  Nachspülmittel, 
Korbgröße 390 x 
390 mm, doppelwan-
dige Türe, gezogene 
Korbführungen, mit Folientastatur mit LED-Display mit farblicher Anzeige 
des Maschinenzustandes, mit 1 Grundkorb und 1 Gläserkorb, Anschluss-
wert 3,5 kW / 230 V

Kit Chemiebehälter für GL40 + GL45 
Chromnickelstahl-Aufsatz mit 2  Behältern 
für 450 ml Reiniger und 250 ml 
Glanztrockner (die Maschine ist 
dann 25 mm tiefer) 
 
Starter-Paket für 
Gläserspülmaschine GL45 
bestehend aus 1 Gebinde à 12 kg SCHÄGRO-
mat C20  Des in fektions  reiniger und 1 Gebinde 
à 10 l  SCHÄGROmat D20 Glanz -
trockner

Starter-Paket für Gläser spülmaschine GL40 
bestehend aus 1 Gebinde à 12 kg SCHÄGRO-
mat C20  Des infektions reiniger, 1 Gebinde 10 l 
SCHÄGROmat D20 Glanztrockner 
und einer 2 l-Dosier flasche 
für den  Glä ser reiniger

SCHÄGRO-matic Gläser  spül maschine 
 Modell GL45 mit Frischwassersystem für ein 
 optimales  Spülergebnis! 466 x 556 x 695 mm, 
aus Chrom nickelstahl, Einschubhöhe 300 mm, 
mit 3 Spülprogrammen von 90, 120 und 150 
Sekunden Dauer sowie 2 Sonderprogrammen, 
Sonderprogramm mit nachgeschalteter Kalt-
wasser-Nachspülung, Wasserver-
brauch je Spülvorgang 1,7 l, mit 
eingebauten Dosier -
geräten für Reiniger  
und Nachspülmittel, mit eingebauter Laugenpumpe, herausnehmbarer 
CNS-Tankfilter, Laugenfilter über dem Wasserablauf, mit effektivem 3-Stufen 
 Filtersystem zur permanenten Reinigung der Waschlauge, Korbgröße 400 x 
400 mm, doppelwandiges Gehäuse, gezogene Korbführungen, mit Folien-
tastatur mit LCD-Display mit farblicher Anzeige des Maschinenzustandes, 
Nachspülung über einen vom bauseitigen Wasserdruck unabhängigen 
 Boiler, mit 1 Grundkorb, 1 Gläserkorb, Anschlusswert 3,5 kW / 230 V

170,-

290,-

150,-
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1.895,-
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2.945,-



SCHÄGRO-matic Geschirr  spülmaschine 
 Modell GS50 
575 x 605 x 820 mm, unterbaufähig, aus Chrom-
nickelstahl, mit gezogenen Korbführungen, 
Korbgröße 500 x 500 mm, Einschubhöhe 
325 mm, mit 3 Spülprogrammen von 60, 90 und 
180 Sekunden Dauer sowie Sonderprogramm 
für Teller/Kaffeegeschirr, Wasserver-
brauch je Spülvorgang 2,7 l, mit ein-
gebauten Dosiergeräten 
für Reiniger und Nach-
spülmittel, doppelwandige Türe, mit 
 Folientastatur mit LED-Display mit farblicher Anzeige des Maschinenzu-
standes, mit 1 Tellerkorb und 1 Universalkorb, Anschlusswert 6,8 kW / 400 V 
 
Mehrpreis für eingebaute Laugenpumpe/Ablaufpumpe             € 300,– 

2.845,-

SCHÄGRO-matic Universal- 
Spül maschine  Modell GS60 
 
Aufgrund des  Frischwassersystems 
für das Spülen von  Geschirr UND Gläser 
geeignet!  600 x 600 x 820 mm, unter -
baufähig, aus Chromnickelstahl, doppel -
wandiges Gehäuse, mit gezogenen 
Korbführungen, Korbgröße 500 x 500 mm, 
auf für Tabletts GN 1/1 geeignet, 
Einschubhöhe 355 mm,  
mit 3 Spül programmen 
von 60, 90 und 180  
Sekunden Dauer sowie 
3 Sonderpro grammen (Selbst reinigung, Teller / Kaffeegeschirr und Glas -
programm), Wasserverbrauch je Spülvorgang 2,3 l, mit eingebauten Dosier-
geräten für Reiniger und Nachspülmittel, mit ein gebauter Laugenpumpe / 
Ablaufpumpe, herausnehmbarer CNS-Tankfilter, Laugenfilter über dem 
Wasser ablauf, mit effektivem 3-Stufen Filtersystem zur permanenten 
 Reinigung der Waschlauge, mit Folientastatur mit LCD-Display mit farb -
licher Anzeige des Maschinenzustandes, Nachspülung über einen vom 
bauseitigen  Wasserdruck unabhängigen Boiler, mit 1 Universalkorb,  
1 Tellerkorb und 1 Gläserkorb, Anschlusswert 7,9 kW /400 V

Kit Sauglanze mit Füllstandsonde (2 Stück) 
für GL45 und GS60 
Die Sonden messen den Füllstand 
in den  Behältern für Reiniger und 
Glanztrockner und 
geben am  Dis play der 
 Maschine an, wenn die  Behälter  nahezu leer sind 
 
Starter-Paket für  
Geschirr-Spülmaschine GS50/GS60 
bestehend aus 1 Gebinde à 20 l  SCHÄGRO mat 
C10 Desinfektions    reiniger, 1 Gebinde à 10 l 
SCHÄGRO mat V370 Glanz trockner 
und 1 Gebinde à 5 kg 
Kalklöser 255,-

140,-

Sonderangebote 
gültig ab 1. März 2023
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SCHÄGRO-matic Durchschub spülmaschine  Modell GD70 
mit  Frischwassersystem 
633 x 755 x 1.565 mm, aus Chromnickelstahl, 
 doppelwandiger Tank, Korbgröße 500 x 500 mm, 
auf für Tabletts GN 1/1 geeignet, Einschubhöhe 
440 mm, mit 3 Spülprogrammen von 60, 90 und 
180 Sekunden Dauer sowie sowie 2 Sonderpro-
grammen (Selbstreinigung, Teller/Kaffeegeschirr), 
Wasserverbrauch je Spülvorgang 2,3 l, mit einge-
bauten Dosiergeräten für Reiniger und Nachspül-
mittel, mit eingebauter Laugenpumpe / Ablauf- 
pumpe, herausnehmbarer CNS-Tankfilter, Laugen-
filter über dem Wasserablauf, mit effek -
tivem 3-Stufen Filtersystem zur per ma- 
nenten Reinigung der Waschlauge, mit 
 Folientastatur mit LCD-Display mit farb -
licher Anzeige des Maschinenzustandes, 
Nachspülung über einen vom bau-
seitigen Wasserdruck unabhängigen 
Boiler, mit 2 Sauglanzen 
mit Füllstandsonden für 
Reiniger und Glanz-
trockner, mit 2 Tellerkörben und 1 Universal-
korb, Anschlusswert 10,2 kW / 400 V

SCHÄGRO-matic Durchschub - 
spülmaschine  Modell GD70H 
mit Wrasenabsaugung 
und  Wärme rückgewinnung 
 
633 x 755 x 2.265 mm, Ausführung wie Modell 
GD70, jedoch zusätzlich mit Wrasenabsaugung, 
d.h. die Maschine saugt die  warmen  Wrasen im 
Maschineninnenraum vor dem  Öffnen der 
Haube ab und nutzt die Energie für die 
 Erwärmung des kalten Zulaufwassers. 
 
Die erhaltene Wärme erhöht die Tempera-
tur des Zulaufwassers um 25 °C. Dies senkt 
die Energiekosten und verbessert das 
Raumklima. Der Spül zyklus verlängert sich 
um 30 Sekunden. 
 
Anschlusswert 
10,2 kW / 400 V 8.795,-

Starter-Paket für 
Durchschubspülmaschine GD70/GD70H 
bestehend aus 2 Gebinden à 20 l SCHÄGRO-
mat C10 Desin fek tions  reiniger, 2 Gebinden 
à 10 l  SCHÄGROmat V370 Glanz-
trockner und 1  Gebinde 
à 5 kg Kalklöser 450,-
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6.495,-



Absolut hygienisch Spülen mit Thermo-Desinfektion! 
Unsere beiden neuen Modelle mit Thermo-Desinfektion verfügen zusätz-
lich zu den normalen Spülfunktionen über 2 spezielle Waschprogramme, 
die das Spülgut desinfizieren, in dem sie Bakterien zu 99,9999 % eliminie-
ren. Somit werden mit diesen beiden Desinfektions-Programmen die 
 Des infektionsstufen A0 = 30 bzw. A0 = 60 gemäß den Vorschriften des 
 medizinischen Bereichs und der Norm EN15883-1 erreicht. Dieser Para meter 
drückt die Fähigkeit der Maschine aus, Mikroorganismen zu inak tivieren.  
Die beiden Programme (Thermo-Desinfektions-Programm 1: A0 = 30 und 
Programm 2: A0 = 60) haben einen Wasserverbrauch von 3,5 Liter pro 
 Zyklus, der Waschzyklus arbeitet hierbei mit 75° heißem Wasser, der Nach-
spülzyklus mit 90° heißem Wasser. Die Zyklusdauer passt sich automatisch 
an, bis die Desinfektionsstufe erreicht ist.  
 
Zusätzlich verfügen die Maschinen über einen integrierten USB-Anschluss 
an der Bedienblende, womit HACCP-Protokolle übertragen werden können.

SCHÄGRO-matic Universal-  
Spülmaschine Modell GS60TD 
mit Thermo-Desinfektion 
 
Ausführung wie Modell GS60, jedoch: 
 
•  Stärkere Tankheizung mit 2,1 kW  Leistung 
• Leicht höherer Wasserverbrauch 

von 2,6 Liter pro Spülzyklus 
• Zyklusdauern: 90, 120 

und 240 Sekunden 
• Spezieller Thermodesinfektions-Zyklus A0 
• Höherer Anschlusswert mit 8,6 kW/400 V

SCHÄGRO-matic Durchschub-
 Spülmaschine Modell GD70TD 
mit Thermo-Desinfektion 
 
Ausführung wie Modell GD70, jedoch: 
 
•  Abmessungen: 724 x 818 x 1.599 mm 
•  Leicht höherer Wasserverbrauch 

von 2,6 l/Spülzyklus 
•  Verringertes Tankvolumen 
•  Tankheizung und Boilerheizung 

mit leicht geringerer Leistung 
•  Zyklusdauern: 90, 120 und 240 Sekunden 
•  Spezieller Thermodesinfektions-Zyklus A0 
•  Geringerer Anschlusswert  

mit 9,6 kW / 400 V 8.945,-

Sonderangebote 
gültig ab 1. März 2023
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Für Ihre Gläser- oder Universal-Spülmaschine: 
BRITA Wasserfilter Purity 1200 Clean 
(Teilentsalzer) 
 
Neues Modell mit vereinfachter  Handhabung. 
 Vertikaler und  horizontaler Einbau möglich. Auch 
für Warmwasser-Anwendung bis 60 °C  geeignet. 
 Verringern Sie den Gesamt salzgehalt 
Ihres Wassers durch Entkarbo ni sie rung für 
schlie ren- und  flecken freie  Gläser und zur Ver -
mei dung  kalk bedingter 
 Betriebs störungen Ihrer Gläser -
spülmaschine. 288 x 255 
x 550 mm, Leistung: 
12.000 l bei 10° dKH. 
Nach Erreichen der Gesamt liter kapazität wird 
die erschöpfte  Kartusche von SCHÄGRO durch 
eine  Wechselkartusche ersetzt. Preis inklusive Flowmeter (Durchfluss-
 Messgerät) sowie  Ein- und Ausgangsschlauchset

835,-

Für Ihre Geschirr-Spülmaschine: 
Wasserenthärtungsanlage 
 
Schützen Sie Ihre Maschine vor Verkalkung, reduzie-
ren Sie die Reparaturkosten und Ausfallzeiten auf-
grund von Kalk.  Erzielen Sie ein  optimales 
 Spülergebnis durch enthärtetes  Wasser. Voll -
automatische zeitgesteuerte  Ent kalkungsanlage 
(lediglich Salztabletten  müssen nachgefüllt 
 werden), Regenerier zeiten und -intervalle werden 
individuell vor Ort  angepasst. 
 
220 x 400 x 530 mm, 
 Patrone aus  Fiberglas, 
Salzbehälter aus Kunst-
stoff, Gesamtleistung 20.000 Liter bei 1 ° dGH,  Zulauftemperatur max. 40 °C, 
Durchfluss 20 Liter/Minute, An  schluss 230 V

Für Ihren Meisterdämpfer: 
BRITA Wasserfilter Purity 600 Steam 
(Teilentsalzer und Aktivkohle)  
Neues Modell mit vereinfachter Handhabung. Vertikaler 
und horizontaler Einbau möglich. Entziehen Sie dem 
 Wasser gezielt die kalk bindenden 
Ionen als auch geruch- und  
ge schmack   störende 
 Inhaltsstoffe. Sie errei-
chen damit eine gleich -
bleiben de Wasserqualität für frisches Aus sehen und 
einzigar tigen Geschmack Ihrer  Speisen und vermeiden 
 un nötige Re paraturen  aufgrund von Kalkablagerungen. 
 Abmessungen 249 mm Durchmesser x 520 mm Höhe,  Leistung 5.830 l 
bei 10° dKH, mit variabler Verschnitt einstellung. Nach Er reichen der 
 Gesamt literkapazität wird die  erschöpfte Kartusche von SCHÄGRO durch 
eine  Wechselkartusche ersetzt. Preis inklusive Flowmeter  (Durch fluss-
 Messgerät) sowie Ein- und Ausgangsschlauchset

695,-

1.065,-
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Sonderangebote 
gültig ab 1. März 2023
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Untergestell für Meisterdämpfer Compact 
875 x 525 x 910 mm, Ausführung Chromnickelstahl, mit Auflageschienen-
Gestell für 10 x GN 1/1, Höhenabstand 45 mm                             nur € 995,–

SCHÄGRO Meisterdämpfer Compact 
Neues Modell mit Quereinschub 
 
875 x 650 x 705 mm, Einschubabstand 60 mm, Heißluftdämp-
fer mit Frischdampf- Direkteinspritzung, manuelles Garen mit 

Heißluft von 30° – 300 °C, Dampfgaren von 30° – 130 °C, Kombi-Dämpfen 
(Kombination aus Heißluft 
und Dampf) von 30°  – 
300 °C, mit 95 getesteten 
und gespeicherten Garpro-
grammen, inkl. Program me 
für das  Re generieren auf 
Tellern oder Blechen, pro -
gram mier bar mit bis zu 99 
 Garprogrammen mit bis  
zu 9 Zyklen, welchen je  
ein Name und ein Symbol 
 zugeordnet werden kann, 
Schnellauswahl der bevor-
zugten Programme mit 
Scroller, mit „Autoclima“ 
(misst und  kontrolliert  
den Prozentsatz der 
Luftfeuchtigkeit in  
der  Garkammer) und „Fast-Dry“ (System für schnelle Entfeuchtung der 
 Garkammer), LED-Display zur Anzeige von  Temperatur, Autoclima, Zeit  
und Kerntemperatur, 2,4-Zoll Farbdisplay zur Anzeige der bevorzugten 
 Programme, der Voreingestellten Programme, der Ventilation, der auto -
matischen  Rei nigung, des Menüs und der Einstellungen, Scrollrad mit 
Scroll- und Rück-Funktion, manuelles Vorheizen, Auto-Reverse-Funktion 

(auto matische Umkehrung der 
 Ven tilator-Drehrichtung für gleich -
mäßiges Garen,  manuelle Entlüf - 
tungskontrolle der Garkammer, 
 manuelle Befeuchtung, 2 Ventilator-
geschwindigkeiten,  Anschlussbuchse 
für Kerntempera turfühler an der 

 Vorderseite, USB- Anschluss zum  Herunterladen der HACCP-Daten, LED-
 Beleuchtung der Garkammer, Garkammer aus Chromnickelstahl mit voll-
ständiger Abrundung mit großem Radius für optimalen Luftstrom und 
leichte  Reinigung, Türe mit Dopperlverglasung, aufklappbare Innenscheibe, 
Griff mit rechter und linker Öffnung, Türtropf - wanne, mit Selbstdiagnose-
System, permanente Optimierung des Wasser- und Energieverbrauchs 
während des  Betriebes, Zubehör: 2 Einhängeschienen für GN 1/1, 
 Anschlusswert: 8,25 kW / 400 V                                                     nur € 5.825,– 
 
Zubehör 
•  Automatisches Reinigungssystem                                              nur € 655,– 
•  Mehrpunkt-Kerntemperaturfühler                                             nur € 220,– 
•  Handbrause                                                                                         nur € 185,– 
•  Starterpaket 

bestehend aus 1 Gebinde à 10 l Multi-Sol  hochaktiver Fettlöser und 
1 Sprühflasche mit Verlängerungsrohr und Flach strahldüse   nur € 95,–

5.825,-

Neues 
Modell

Inklusive Vorort-
 Einweisung durch 

einen  Küchenmeister
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Umluft-Kühlschrank 400 l 
600 x 600 x 1.850 mm, fugenloser Innenbehälter aus Kunst-
stoff, Rückwandverdampfer, Temperaturbereich 0° bis  
+8 °C, digitale Temperatur anzeige, automatische Abtauung 
und Tauwasserver dunstung, abschließbare Türe, komplett 
mit 3 Rosten und 1 Bodenrost, Ener-
gieeffizienzklasse C, Anschlusswert 
130 W / 230 V 
• Außenverkleidung  

aus weiß kunststoff- 
beschichtetem Stahlblech nur € 1.035,– 

• Außenverkleidung Edelstahl nur € 1.185,–

Tiefkühlschrank 400 l 
600 x 600 x 1.850 mm, stille Tiefkühlung, fugenloser 
 Innenbehälter aus Kunststoff, digitale Temperaturanzeige, 
Temperaturbereich -22° bis -10 °C, manuelle Abtauung, 
 abschließbare Türe,  komplett mit 7 Ver dampferrosten, 
Energie effizienzklasse C,  
Anschlusswert 150 W / 230 V 
 
 
 
• Außenverkleidung aus weiß kunst- 

stoffbeschichtetem Stahlblech nur € 1.175,– 
• Außenverkleidung Edelstahl nur € 1.345,–

Umluft-Kühlschrank 600 l 
777 x 695 x 1.890 mm, fugenloser Innenbehälter aus 
Kunststoff, Rückwandverdampfer, Temperaturbereich 
0° bis +8 °C, digitale Temperaturan-
zeige, automatische Abtauung und 
Tauwasserverdunstung, 
abschließbare Türe, kom-
plett mit 3 Rosten 653 x 527 mm und 1 Bodenrost, 
Energieeffizienzklasse C, Anschlusswert 130 W / 230 V 
 
• Außenverkleidung aus weiß kunststoff- 

beschichtetem Stahlblech nur € 1.485,– 
• Außenverkleidung Edelstahl nur € 1.555,–

Tiefkühlschrank 600 l 
777 x 695 x 1.890 mm, stille Tiefkühlung, fugenloser 
 Innenbehälter aus Kunststoff, digitale Temperatur -
anzeige, Temperaturbereich  -22° bis -10 °C, manuelle 
 Abtauung, abschließbare Türe, komplett mit 7 
Verdampfer rosten, Energieeffizienz-
klasse C, Anschlusswert 
300 W / 230 V 
 
 
•  Außenverkleidung aus weiß kunststoff- 
   beschichtetem Stahlblech               nur € 1.515,– 
•  Außenverkleidung Edelstahl           nur € 1.685,–

1.175,-

1.485,-

1.515,-

1.035,-



Sonderangebote 
gültig ab 1. März 2023
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Umluft-Saladette 
aus Chromnickelstahl, frontseitig herausnehmbarer 
Filter, 3-seitig eingeschäumter Verdampfer, mit 
Klappdeckel und Schneidbrett, elek-
tronische Steuerung und Digitalan-
zeige, automatische 
Abtauung und Tauwas-
serverdunstung, Temperaturbereich +2° - +8 °C, 
 Unterbau mit 2 Flügeltüren, 2 ril sa nier te Roste, 
 geringer Energie verbrauch durch 45 mm Isolierung 
•  Ausschnitt 2 x GN 1/1 und 3 x GN 1/6 (150 mm hoch) 

900 x 700 x 875 mm, Anschlusswert 155 W / 230 V nur € 1.045,– 
•  Ausschnit 3 x GN 1/1 (150 mm hoch) 

1.045 x 700 x 875 mm, Anschlusswert 155 W / 230 V nur € 1.345,–

Umluft-Kühltisch 2 x GN 1/1 
903 x 700 x 875 mm, aus Chromnickelstahl, Platte 
allseitig 35 mm abgekantet, frontseitig heraus-
nehmbarer Filter, 3-seitig eingeschäumter Ver-
dampfer, elektronische Steuerung 
und Digital anzeige, auto-
matische Abtauung und 
Tauwasserverdunstung, 
Temperaturbereich +2° - +8° C, 1 rilsanierter Roste 
pro Flügeltüre, geringer Energie-Verbrauch durch 
45 mm Isolierung, Anschlusswert 155 W / 230 V 

•  Ausführung mit 2 Flügeltüren nur € 1.075,– 
•  Ausführung mit 1 Flügeltüre links 
   und 2 Schubladen rechts nur € 1.435,– 
•  Ausführung mit 4 Schubladen nur € 1.795,–

Umluft-Kühltische 
Ausführung Chromnickelstahl, 
steckerfertig, Tischplatte 40 mm 
stark und allseitig abgekantet, 
mit geführtem Luftstrom, 60 mm 
Isolierung, Temperaturbereich 
 -2° bis +8° C, elektronische 
Steuerung und digitale Anzeige, 
 automatische Abtauung und 
 Tauwasserverdunstung, 
tiefgezogener Boden 
und abgerundete In-
nenecken, außenliegender Verdampfer, höhenverstellbare Füße 
• 2 x GN 1/1, mit 2 Flügeltüren, 1.275 x 700 x 850 mm, je Abteil mit 1 Paar 

Drahtauflageschienen mit 5 Einschubhöhen und 1 Rost GN 1/1, 
 Anschlusswert 0,22 kW / 230 V nur € 3.295,– 

• 3 x GN 1/1, mit 3 Flügeltüren, 1.735 x 700 x 850 mm, je Abteil mit 1 Paar 
Drahtauflageschienen mit 5 Einschubhöhen und 1 Rost GN 1/1, 
 Anschlusswert 0,33 kW/230 V nur € 3.845,– 

• Schubladenblock mit 2 Schubladen anstatt 1 Flügeltüre 
2 Kasten-Schubladen GN 1/1 240 mm hoch, mit CNS-Vollauszügen 

nur € 385,– 
• Schubladenblock mit 3 Schubladen anstatt 1 Flügeltüre 

3 Kasten-Schubladen GN 1/1, je eine 122 mm, 121 mm und 171 mm hoch, 
mit CNS-Vollauszügen nur € 625,–

1.045,-

1.075,-

3.295,-
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Elektro-Multibräter PRO 600 
Ausführung Chromnickelstahl, Chromnickel-
stahl-Wanne mit poliertem Boden, vorne mittig 
Ablauf 60 mm Durchmesser mit Stopfen, 
 thermostatisch regelbar von 50° – 300 °C, 
mit  Sicherheitsthermostat, im Unterbau 
 Entleerungsvorrichtung mit 1 GN-
Behälter GN 1/1-150, Unterbau  
3-seitig geschlossen, 
vorne offen 
 
400 x 600 x 870 mm, mit 1 Heizzone 
Pfannenmaß 320 x 480 x 100 mm, 
13 Liter  Inhalt, Anschlusswert 4,05 kW/400 V nur € 2.415,– 
 
600 x 600 x 870 mm, mit 2 Heizzonen 
Pfannenmaß 520 x 480 x 100 mm, 
21 Liter Inhalt, Anschlusswert 8,1 kW / 400 V nur € 3.095,–

2.415,-

Elektro-Friteusen PRO 600 
Tischgerät, Ausführung Chrom nickel stahl, mit 
1 bzw. 2 tiefge zogenen  Becken mit Kaltzone, 
 Beckengröße je 220 x 340 mm mit je 10 Liter 
 Inhalt, Becken getrennt schalt- und regulierbar, 
ausschwenkbarer Edelstahl-Heiz körper, mit 
 Sicherheitsthermostat,  Temperatur 
thermostatisch regelbar von 90° bis 
180 °C, mit Sicherheits-
ablasshahn vorne 
 
mit 1 Becken, 400 x 600 x 270 mm, mit 1 Korb und Deckel 
• Anschlusswert 6 kW / 400 V nur € 1.415,– 
• Anschlusswert 9 kW / 400 V nur € 1.445,– 
mit 2 Becken, 600 x 600 x 270 mm, mit 2 Körben und 2 Deckel 
• Anschlusswert 12 kW / 400 V nur € 2.495,– 
• Anschlusswert 18 kW / 400 V nur € 2.565,–

1.415,-

Elektro-Grillplatten PRO 600 
Tischgerät, Ausführung Chrom nickelstahl, 
 thermostatisch regelbar von 80° bis 300 °C, 
mit auf ge steck tem 2-seitigen  Spritzschutz, 
heraus nehmbare  Fettauffangschublade 
 
 
400 x 600 x 270 mm, 
mit 1 Grillzone 
Bratplatte 395 x 555 mm, Anschlusswert 3,9 kW / 400 V 
• mit Edelstahl-Bratplatte                                                                nur € 1.385,– 
• mit hartverchromter Spezial-Bratplatte                                  nur € 1.595,– 
 
600 x 600 x 270  mm, mit 2 Grillzonen 
Bratplatte 596 x 555 mm, Anschlusswert 7,8 kW / 400 V 
• mit Edelstahl-Bratplatte                                                                nur € 1.945,– 
• mit hartverchromter Spezial-Bratplatte                                  nur € 2.245,–  

1.385,-
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4-/6-Flammen-Gasherde PRO 730 
800 bzw. 1.200 x 730 x 870 mm, komplett  
aus Chromnickelstahl, mit tiefgezogenen 
Kochmulden, mit Gussrosten oder mit CNS-
Schiebe rosten (Mehrpreis), mit 4 bzw. 6 Gas -
brennern mit je 6 kW  Leistung. Im Unterbau 
wahlweise ein Gas-Bratofen mit ther mo sta -
tischem  Sicherheits-Ventil und 8 kW Leistung 
bzw. ein Elektro- Backofen mit Ober- und 
 Unterhitze,  getrennt thermostatisch 
 regelbar von 100 °C bis 300 °C 
und 6 kW  Leistung.  
6-Flammen-Gasherde 
 zusätzlich mit 1 neu -
tralen Fach rechts mit Flügeltüre, Zubehör: 1 Backofen-Rost GN 2/1 
 
4-Flammen-Gasherd mit Gas-Bratofen GN 2/1, 
Anschlusswert 32 kW / Gas                                                             nur € 3.445,– 
4-Flammen-Gasherd mit Elektro-Backofen GN 2/1, 
Anschlusswert 24 kW / Gas, 6 kW / 400 V Elektro                     nur € 3.865,– 
6-Flammen-Gasherd mit Gas-Bratofen GN 2/1, 
Anschlusswert 44 kW / Gas                                                             nur € 4.615,– 
6-Flammen-Gasherd mit Elektro-Backofen GN 2/1, 
Anschlusswert 36 kW / Gas, 6 kW / 400 V Elektro                     nur € 5.075,– 
Mehrpreis für CNS-Schieberoste 
4-Flammen-Gasherd                                                                                   nur € 300,– 
6-Flammen-Gasherd                                                                                   nur € 450,– 
Mehrpreis für Piezozündung für offene Flammen 
4-Flammen-Gasherd                                                                                   nur € 180,– 
6-Flammen-Gasherd                                                                                   nur € 270,– 
Mehrpreis für zuschaltbare Heißluft bei Elektro-Backofen 
Backofen-Größe dann 570 x 490 x 295 mm, Leistung 4,2 kW    nur € 225,–

3.445,-

4-/6-Flammen-Gasherde PRO 900 
800 bzw. 1.200 x 900 x 870 mm, Aus führung wie oben, jedoch mit 3 bzw. 4 
Gas brennern mit je 6 kW und 1 bzw. 2 Gasbrennern mit je 10 kW Leistung. 
 
4-Flammen-Gasherd mit Gas-Bratofen GN 2/1 
Anschlusswert 36 kW / Gas                                                             nur € 3.795,– 
4-Flammen-Gasherd mit Elektro-Backofen GN 2/1, 
Anschlusswert 28 kW / Gas, 6 kW / 400 V Elektro                     nur € 4.345,– 
6-Flammen-Gasherd mit Gas-Bratofen GN 2/1, 
Anschlusswert 52 kW / Gas                                                             nur € 5.215,– 
6-Flammen-Gasherd mit Elektro-Backofen GN 2/1,  
Anschlusswert 44 kW / Gas, 6 kW / 400 V Elektro                     nur € 5.765,– 
Mehrpreis für CNS-Schieberoste 
4-Flammen-Gasherd                     nur € 275,– 
6-Flammen-Gasherd                     nur € 415,– 
Mehrpreis für Piezozündung 
für offene Flammen 
4-Flammen-Gasherd                     nur € 180,– 
6-Flammen-Gasherd                     nur € 270,– 
Mehrpreis für zuschaltbare Heißluft 
bei Elektro-Backofen                nur € 515,–

3.795,-
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4-Platten-Elektro-Herd mit 
Elektro-Backofen GN 2/1 PRO 730 
800 x 730 x 870 mm, komplett aus 
 Chrom nickelstahl, 4 runde Kochplatten 
mit je 2,6 kW Leistung und je 220 mm 
Durch messer, Leistung mit 7-Taktschalter 
regelbar, Kochplatten mit Protektoren, 
d.h. bei fehlender Energieabnahme 
wird die  Energieversorgung automatisch 
 reduziert, im Unterbau ein Elektro- 
Backofen mit  Ober- und Unterhitze, 
getrennt thermostatisch regelbar 
von 100 °C bis 300 °C 
und 6 kW Leistung, 
Zubehör: 1 Backofen-
Rost GN 2/1, Anschlusswert 16,4 kW / 400 V 
 
Mehrpreis für zuschaltbare Heißluft bei Elektro-Backofen 
Backofen-Größe dann 570 x 490 x 295 mm, Leistung 4,2 kW  nur € 225,– 

3.725,-

Elektro-Grillplatten PRO 730 
aus Chromnickelstahl, geneigte Bratplatte 4 cm 
in die Oberplatte abgesenkt und nahtlos einge-
schweißt, Garfläche mit 6,5 cm  breiter Kaltzone 
an der Vorderseite, runde Fett ablauf öffnung und 
 Fettauffangschale, thermo  sta tische  Rege lung 
von 110° bis 280 °C,  Unterbau 
3-seitig  ge schlossen,  
vorne offen 
 
400 x 730 x 870 mm, mit 1 Grillzone 
Anschlusswert 5,4 kW / 400 V 
• mit Edelstahl-Bratplatte nur € 2.195,– 
• mit verchromter Bratplatte nur € 2.415,– 
 
600 x 730 x 870 mm, mit 1 Grillzone 
Anschlusswert 7,5 kW / 400 V 
• mit Edelstahl-Bratplatte nur € 3.015,– 
• mit verchromter Bratplatte nur € 2.895,–

Elektro-Friteusen PRO 730 
aus Chromnickelstahl,  tiefge zogene Becken ohne 
Schweißnähte mit großer Kaltzone, großzügige 
Schaumzone im vorderen Bereich, Heizung für die 
Reinigung 90° drehbar,  thermostatische  Regelung 
von 100° – 185 °C, Fettablass nach unten, komplett 
mit Panadensieb, Fritierkorb 
und Deckel, Unterbau  
3-seitig geschlossen, 
vorne offen 
 
400 x 730 x 870 mm, 1 Becken à 10 Liter 
Anschlusswert 9 kW / 400 V                                                            nur € 2.415,– 
 
600 x 730 x 870 mm, 2 Becken à 10 Liter 
Anschlusswert 18 kW / 400 V                                                          nur € 3.595,–

2.415,-
Abb. zeigt 

Zusatzaus-
stattung

2.195,-
Abb. zeigt 

Zusatzaus-
stattung
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Elektro-Grillplatten PRO 900 
aus Chromnickelstahl, geneigte Bratplatte 4 cm 
in die Oberplatte abgesenkt und nahtlos einge-
schweißt, Garfläche mit 6,5 cm breiter Kaltzone  
an der Vorderseite, runde Fettablauföffnung und 
Fettauffangsschale, thermostatische Regelung 
von 110° bis 280 °C, Unterbau   
3-seitig geschlossen, 
vorne offen 
 
400 x 900 x 870 mm, mit 1 Grillzone 
Anschlusswert 7,5 kW / 400 V 
• mit Edelstahl-Bratplatte nur € 2.975,– 
• mit verchromter Bratplatte nur € 2.945,– 
 
600 x 900 x 870 mm, mit 1 Grillzone 
Anschlusswert 10,5 kW / 400 V 
• mit Edelstahl-Bratplatte nur € 4.045,– 
• mit verchromter Bratplatte nur € 3.845,–

Elektro-Friteusen PRO 900 
aus Chromnickelstahl, tiefgezogene Becken ohne 
Schweißnähte mit großer Kaltzone, großzügige 
Schaumzone im vorderen Bereich, Heizung für die  
Reinigung 90° drehbar, thermostatische Regelung  
von 100° – 185 °C, Fettablass nach unten, komplett  
mit Panadensieb, Fritierkorb 
und Deckel, Unterbau  
3-seitig geschlossen, 
vorne mit Flügeltüre(n) 
 
400 x 900 x 870 mm, 1 Becken à 15 Liter 
Anschlusswert 12 kW / 400 V                                                          nur € 2.575,– 
 
800 x 900 x 870 mm, 2 Becken à 15 Liter 
Anschlusswert 24 kW / 400 V                                                          nur € 4.595,–

4-Platten-Elektro-Herd mit 
Elektro-Backofen GN 2/1 PRO 900 
800 x 900 x 870 mm, komplett aus Chrom-
nickelstahl, 4 rechteckige Kochplatten mit 
je 4 kW Leistung und 300 x 300 mm Größe, 
mit 7-Taktschalter regelbar, Kochplatten  
mit Protektoren, d.h. bei fehlender Energie -
abnahme wird die Energieversorgung 
 automatisch reduziert, im Unterbau ein 
Elektro-Backofen mit Ober- und  Unterhitze, 
getrennt thermostatisch  regelbar 
von 110° – 280 °C und  
6 kW  Leistung, Zubehör: 
1 Backofen-Rost GN 2/1, 
Anschlusswert 
22 kW / 400 V 
 
Mehrpreis für zuschaltbare Heißluft bei Elektro-Backofen 
                                                                                           nur € 515,–

2.975,-

2.575,-

5.245,-
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Abb. zeigt 
Zusatzaus-

stattung
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Wandhängeschränke 
aus Chromnickelstahl,  front  seitig mit 
doppelwandigen Schiebetüren mit 
eingekan teter Griffleiste, hängend 
 mon tiert, höhen ver stell - 
barer  Zwischenboden 
 
• 1.200 x 400 x 600 mm   € 695,–       
• 1.400 x 400 x 600 mm    € 775,–      •    1.800 x 400 x 600 mm € 945,– 
• 1.600 x 400 x 600 mm    € 845,–      •    2.000 x 400 x 600 mm € 1.045,–

695,-

Handwasch-Ausgussbecken-Kombination 
wahlweise 500 x 600 x 850 mm oder 500 x 700 x 850 mm, 
aus  Chrom nickelstahl, beide Becken mit 3-seitinen  
CNS- Blenden, Ausguss mit Stand rohrventil und  
 Einlege-Abstellrost, mit montierter Einloch- 
Mischbatterie 1/2“,  Anschluss-Set liegt lose bei

Arbeitsschränke mit Schiebetüren 
aus Chromnickelstahl, Tischplatte 40 mm 
stark, allseitig abgekantet, im Unterbau 
ein  Ar beits schrank mit Schiebe türen,  
mit Boden und  höhenverstell barem 
 Zwischenboden, mit 150 mm  
hohen Füßen 
 

• 1.200 x 700 x 850 mm   € 1.335,– 
• 1.400 x 700 x 850 mm   € 1.475,–   •  1.800 x 700 x 850 mm € 1.815,– 
• 1.600 x 700 x 850 mm   € 1.615,–   •  2.000 x 700 x 850 mm € 1.975,–

1.335,-

Arbeitstische mit Bodenbord 
aus Chromnickelstahl, oben glatte 
 Arbeitsplatte, allseitig 40 mm 
 abgekantet, schalldämmend 
 unterfüttert, mit einge schweiß- 
 tem  Bodenbord, mit  
150 mm hohen Füßen 
 
 
• 1.200 x 700 x 850 mm    € 525,– 
• 1.400 x 700 x 850 mm    € 605,–      •    1.800 x 700 x 850 mm € 705,– 
• 1.600 x 700 x 850 mm    € 655,–      •    2.000 x 700 x 850 mm € 755,–

525,-

725,-
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KWC Zweiloch-  Zwei griffmischer 
Coronachrom-Metallgriffe  abziehbar, mit Edelstahl-
Ventilsitzen, Schwenkauslauf 360°, 
Strahlregler-Mundstück 3/4",  Aus  ladung 
300 mm, Höhe Mundstück 
315 mm,  Durch fluss bei 
3 bar:  Strahlregler 120 l / 
 Minute,  Lieferung ohne  Montage

365,-

KWC Zweiloch-Zweigriffmischer 
mit  Geschirrwaschbrause 
Coronachrom-Metallgriffe  ab ziehbar, mit  Edelstahl-
Ventilsitzen, Schwenkauslauf 180°, Strahlregler-
 Mund stück, mit Geschirrwaschbrause, mit Rück  fluss - 
verhinderer,  Durchfluss bei 3 bar: Brause 14 l / Minute; 
Strahl regler 33 l / Minute, 
 Lieferung ohne Montage 795,-

KWC Einloch-Hebelmischer 
Schwenkauslauf 360°, mit nachziehbarer Stopfbüchse, 
Strahlregler-Mundstück, Ausladung 300 mm, Höhe 
Mundstück 255 mm, Durchfluss 
bei 3 bar 40 l / Minute, 
Lieferung ohne Montage 405,-

KWC Hebelmischer mit Geschirrwaschbrause 
Schwenkauslauf mit nachziehbarer Stopfbüchse, 
Strahlregler-Mundstück, mit Geschirrwaschbrause, 
mit Rückflussverhinderer, Durchfluss bei 3 bar:  
Brause 18 l / Minute, Strahlregler 34 l / Minute,  
Lieferung ohne  Montage

865,-
KWC berührungslose Automatik-Armatur 
Automatisch gesteuert mit Infrarotsensorik, mit 
 Mischung, Mikroprozessor-Steuerung: 
Wasser nachlaufzeit einstellbar,   
Kurz-Aus einstellbar, Dauer-
Ein-Laufzeit einstellbar, 24-
Stunden-Hygienespülung 
aktivierbar, Auslauf fest, flexible Anschluss-Schläuche,  
ohne Ablaufgarnitur, Lieferung ohne  Montage 
 
• mit Batterie nur € 815,– 
• mit Steckernetzteil nur € 855,–

815,-
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SCHÄGRO Großküchentechnik  
GmbH & Co. KG

Lichtenberger Str. 35 
71720 Oberstenfeld 

Tel.: 0 70 62/94 00-0 
Fax: 0 70 62/94 00-40 

www.schaegro.de 
info@schaegro.de 

Öffnungszeiten: 
Mo –Fr von 8–12 Uhr 
und von 13–17 Uhr 

Ersatzteilverkauf: 
Mo –Fr von 8–9 Uhr 

Unsere Zahlungs- und Lieferbedingungen: 
Unsere Preise verstehen sich inklusive 
 Lieferung frei Haus. Die  Aufstellung und 
 Ein wei sung ist bei Lieferung in die PLZ-
 Bereiche 68, 69, 70 – 76 ebenfalls enthalten. 
Weiterhin gewähren wir 12 Monate Garantie 
nach unseren Garantiebedingungen! 

 Vergleichen Sie also genau! 

Alle genannten Preise verstehen sich pro 
Stück, netto zzgl. MwSt., solange Vorrat reicht. 
Es  gelten unsere Allgemeinen Geschäfts be din -
gungen. Der Anschluss der Geräte an Elektro, 
Gas, Wasser und Abwasser muss bauseits 
 erfolgen. Zahlbar bei Lieferung rein netto, 
ohne Abzug. 

Alle genannten Preise sind bis zum 
 Erscheinen des nächsten Heftes  

bzw. bis auf Widerruf gültig.

QR-Code mit Ihrem  
Smartphone scannen 
 und das aktuelle Heft 
 direkt herunterladen!


